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ÚVODEM : 


Švestka v mythu a historii. 


Dle pověsti jedné ze starořeckých bájí, povstal 
kdysi mezi bohem Poseidonem — vládcem vodstva 
mořského — a bohyní Athenou vážný spor o to, kdo 
z nich má býti patronem Attiky a komu mají platiti 
oběti zde podávané. Stáli totiž bohové dle tehdejších 
názorů o poctu lidskou a proto hleděli prý si přízně 
jejich v každém směru ziskati. 

A tak i Poseidon a Athena, chtějíce se Řekům 
zavděčiti a je ku vděčnosti si zavázati, obdarovali je 
každý dle svého nejlepšího soudu: 

Poseidon mocným úderem svého trojzubu vy- 
vedl ze skály silný pramen; Athena pak obdařila 
lidstvo olivou. Řekové však nedbali zřídla Poseido- 
nova, ale s vděčnosti sáhli po daru Atheny, kterýž 
s obzvláštní úctou přijali a v krajinách svých hoj- 
ným vysazováním jej množíce, rádi zaň po všechny 
časy bohyni svou uctívali. 

A kdyby dnes vrátily se snad ony bájné doby, 
a staří Řekové měli rozhodovati u nás o podobném 
sporu, není pochyby, že sáhli by opět jistě po rost- 
lině, která by v náhradu za olivu byla naši půdě při- 
rozenou. A náhradou tou nemohlo by pro naše kraje 
býti nic vhodnějšího — než česká švestka domácí. 
Vždyť ona jest nám v pravdě tím, čím Řekům bý- 
vala oliva, a čím tato jest i po dnes krajinám středo- 
mořským, třeba že způsob užitku jejich se podstatně 
liší. — 

Jako oliva skytá svým pěstitelům výtečný olej, 
který jim naše máslo nahražuje, tak opět švestka 


dává české kuchyni mnoho výtečných výrobků z kte- 
réhož důvodu možno u nás plným právem přisouditi 
stromu švestkovému takový význam, jaký má na 
jihu oliva. 

Vždyť má u nás švestka již pomalu jakési právo 
kistorické, ač domov i původ jeji jest nám hodně da- 
lekým. 

Pocháziť ona — jako přečetné rostliny a stromy 
ovocné — z Malé Asie, kde stávala též kolébka třešní 
v končinách na jihovýchod od moře Černého. 

Jest známa již z doby Augustovy (30 př. Kr. — 
14 po Kr.) a spisovatelé často ji jmenují. Dle Ovidia 
Filemon předkládal bohu Diovi k zákusce s datlemi, 
jablky a hrozny též švestky. Týž básník (Met. XIII.) 
jmenuje švestky modravé, jakožto obyčejné, a uvádí 
1 voskové bledé, jako druh ušlechtilý — vzácný (r. 
818.). Tyto voskové švestky jmenuje mezi vzácněj- 
šim ovocem též Vergil (Ecl. 253), Martial (40—101 
př. Kr.) v Xeniich přičiňuje nápis ke košíku da- 
mašských švestek, stářím již seevrklých, a připo- 
miná účinek (jejž náš lid připisuje vařeným švest- 
kám sušeným), že »uvolňuje tuhému břemenu«. 

V českých krajinách byly již v minulých stole- 
tich švestky hojně pěstovány, což dokazují četné 
zprávy z této doby. Tak na příklad do známého praž- 
ského »Ungeltu« bylo roku 1597 jednoho dne dove- 
zeno přes 207 centů švestek, a to toliko z okolí Uher- 
ského Hradiště na Moravě. Kromě sušených švestek 
dováženo též hojnost vařených povidel. (Z. Winter, 
Časopis Čes. Musea 1899.) 

A tak bylo by možno podati ještě celou řadu za- 
jimavých dokladů, které jsou svědky o rozšíření 
stromu švestkového v českých krajinách v dobách již 
dávno minulých. Leč snad právě proto, že jest u nás 
v šedé historii známou a hojně rozšířenou, ucházela 
v poslední době pozornosti našich pěstitelů; rod jeji 
následkem toho degeneroval a v důsledcích tohoto 
možno dnes vysvětliti si malý výnos, jaký naše švest- 
kové stromy, sady a stromořadí vykazují. Proto jest 
nutno věnovati jim opět zasloužené pozornosti. 





Hospodářský význam švestky. 


V Čechách pěstuje se okrouhle as na 10 millionů 
stromů švestkových. Řekněme, že průměrně přinese 
každý strom ročně 20 kg ovoce, tož celková úroda 
vykazuje 20 tisic tun. A prodává-li se jeden kilo- 
gram za pouhých 6 haléřů, vynášela by roční skli- 
zeň švestek v Cechách na 1,200.000 K, což jest obnos 
právě tak slušný, jako bagatelní. Vždyť v Bosně, 
zemi hospodářsky ještě daleko opozděné, kde není více 
stromů, než u nás, obnáší již dnes průměrný roční 
obrat tohoto oboru na 15 millionů korun. To jsou tu- 
díž číslice, které nad slunce jasněji dokazují, jakého 
významu národohospodářského jest otázka švestko- 
vé produkce v Cechách. Tyto číslice staví nás před 
nezvratné faktum, jak důležito jest v otázce této sy- 
stematicky pracovati a ku rozumnému jejímu řešení 
společně působiti. 

A že tato věc jest opravdu vážná a důležitá, to 
dokazuje nám skutečnost, která ve formě nebez- 
pečné konkurence počíná již teď citelně — ač teprv 
v začátcích — vystupovati na trzich Vidně, Prahy, 
Brna a j. velkých měst, kde dřive naše zboži těšilo 
se primatu. Není jistě bez významu uvědomiti si, 
jak rychle mizí uherské pusty, zaměňovány jsouce 
v rozsáhlé zahrady, v jejichž stromech kypí zdraví 
a síla nejen hospodářská, ale 1 finanční! 

Avšak Uhry a země balkánské nejsou nám kon- 
kurentem prvním, ani posledním. Nutno uvážiti též 
rychlost dopravy a odvážnou podnikavost A meriča- 
nů. Musíme počítati 1 se zbožím zaoceánským, kte- 
rého Rakousko jen ve stavu konservovaném spotře- 
buje ročně za 20 millionů korun. 

Z toho všeho jest vidno, že švestee nenáleží v na- 
šem ovoecnictví misto poslední, ale ona pro svou 
všestrannou skromnost zůstává dosud podceňována. 

A snad právě proto, že vyžaduje tak málo po- 
zornosti a ošetřování, stává se pravou popelkou, ač 
zasloužilý jeji ochránce insp. Feirstein píše: »pro 
všeobecné účely hospodářského užitku je zajisté 
u nás v Čechách (i na Moravě a ve Slezsku) na pr- 


vém místě povolána švestka, která jest způsobilá 
k nejrozmanitějšímu zužitkování a která jest skrom- 
ná na svých nárocích a svém bytí.« 

Vždyť daří se na mělkých, dosti vlhkých pů- 
dách vápenitých a přináší ještě užitek všade tam, 
kde již žádný jiný strom se zdarem pěstovati nelze, 
což jest opět nemálo důležitý bod pro charakteristiku 
jejiho hospodářského významu. 


Degenerace odrůd příčinou úpadku vývozu a zpra- 
cování našich švestek. 


Jak již dříve uvedeno, pěstíme v království Če- 
ském na 10 millionů stromů švestkových, ale ptá- 
me-li se po jejich výnosu, uslyšíme číslici přímo 
směšnou — bagatelní. Naproti tomu však se rok od 
roku vzmáhá u nás spotřeba švestek a povidel bosen- 
ských, takže sliženi jsme dvakráte a to jednak nevý- 
nosem stromů svých a jednak přívozem zboží cizího, 
za které posíláme již dnes značné sumy zemím bal- 
kánským. 

Je-li úroda, stěžuje si jeden pěstitel přes dru- 
hého a říká: »mám letos švestek strašnou sílu, ale 
cena jejich jest tak nízká, že nezaplati ani to če- 
sání. — Nechám je raději spadnout a budu s nimi 
krmiti dobytek.« 

Je-li opět neúroda, přijdou na trh zásoby bal- 
kánské, zboží značně podraží, překupníci se usmí- 
vají a my — chudnem den ode dne. A nejsmutnější 
jest, že klidně žijeme tak dále, nikdo se o nápravu 
nestará, nikdo si nevšímá, jak rychle ztrácíme půdu 
pod nohama. 

Leč pátrejme po příčinách... 

Čechy slynuly ovoenietvím již od dávných časů. 
Přišla však doba nešťastné bitvy na Bilé Hoře — a 
národ český byl poroben nejen duševně, ale i hospo- 
dářsky. Druhdy vyvinuté hospodářství odsouzeno 
bylo ku mnohaleté stagnaci a tim upadlo i ovoe- 
nietví. Leč národ náš nepodlehl tíži osudu — počal 
žíti novou silou, kterou čerpal z venkova — ze svého 
hospodářství — jež počalo býti hlavní jeho posilou. 


A tu jest věcí přirozenou — že bodrý náš venkovan 
nezapomínal na užitek ovocného stromu a proto vy- 
sazoval kol statku ovocné zahrady a sázel do polí 
ovocné stromy. Poněvadž tehdy nebylo školek ovoc- 
nářských, nebylo též snadno získati si šlechtěné 
druhy ovocné ušlechtilých odrůd: Jabloně i hrušně 
— ze semene vyrostlé — přinášely ovoce trpké, ne- 
chutné a — plané, které nemělo valné ceny. 

Ze všech ovocných stromů stála tu jediná švest- 
ka, která snadno se množila odnoži a 1 ze semene. 
Poměry půdní i klimatické byli ji tu velice příznivy. 
A když v době pozdější počíná se hospodařiti inten- 
sivněji, tu i naši rolnici, věnujíce trochu pozornosti 
švestce, počínají ji kultivovati a docházejí svého 
úspěchu ve švestce ne drobné a trpké, nýbrž chlubí 
se ovocem sladkým — velkozrným. Tento úspěch 
znamenal velice důležitý krok ku předu, čímž počíná 
vývoz našich švestek 1 za hranice. 

Leč netrvalo to dlouho — a karty se obrátily. — 
České švestky získaly si rychle přízně a přirozeno, 
že tím stoupalo i jejich pěstování, které se octlo 
převahově na velkém scestí — což teprve nyní tak 
důkladně pociťujeme. 

Tehdy sázel se — kde jaký proutek vyrostl, aby 
vyvinul se ve strom, který by přinášel dosti hledané 
ovoce. Krátce, bylo nedostatek stromů kultivova- 
ných. 

Následek takovéhoto hospodaření byl, že strom 
švestkový, protože se velice snadno množí a to hlavně 
odnoži, doznal u nás v Čechách i na Moravě velikého 
rozšíření kvantitativního, avšak kvalita jeho strašně 
klesla, on degeneroval. A toto stadium švestky do- 
stoupilo právě v přítomné době miry největší. Z naší 
chyby poučili se nejen Maďaři a Němci, ale i návo- 
dové Balkánští, kteří bohužel postřehli náš úpadek 
a jeho příčiny dříve než my sami, vrhli se na tento 
obor s určitou reservou a tím nás v mnohé nejen vy- 
tlačili, ale i předstihli. Jest to snad našemu 
ovocniectví vrozené, že nikdy nepočítá 
do hudoucna, nesleduje rozmach za- 
hraniční a obchodní ruch světový, ná- 
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sledkem čehož poznáváme svou chybu, když její ná- 


prava vyžaduje již velikých obětí, nebo jest — a to 
dosti často — úplně nenapravitelnou. 
*k 


Vady, které naši domácí, českou švestku zatla- 
čily s trhů a jež ohrozily celou naši produkei, jsou 
v zásadě tři: 

1. Nestálost v úrodě. 

2. Malé zrno a převahově málo cu- 
E. 

2. Ak ŠD OZ dI1,Z I Ad; 

Velice důležitý a závažný jest bod prvý, totiž 
nestálost v úrodě. Naše česká švestka má tu velikou 
nectnost, že plodi velice nepravidelně, což nezůstává 
bez vlivu jak pro obchod, tak i pro jejl zpracování. 
Je-li úroda, jest trh strašně přeplněn a nutno hlavní 
váhu klásti na zužitkování a zásobu jeho produktů 
pro leta příští. Z toho důvodu nutno zřizovati ať 
sebe primitivnější, neb komplikované stanice zužit- 
kovaci, které pro rok úrody musí býti značných roz- 
měrů a ještě málo kdy dostačují. Avšak je-li opět 
menší neb vůbec žádná úroda, což bývá vždy za 2 
až 3 roky, musí celá stanice i se svými stroji a ce- 
lým zařízením zaháleti, čímž béře zkázu a investo- 
vaný kapitál stává se mrtvým. 

A 1 pro obchod tato vada jest velice citelnou, 
poněvadž se nemohou zřizovati žádná stálá a účelná 
skladiště, ježto by se z uvedených důvodů nevyplá- 
cela. Mimo to není možno navázati též stálé obchodní 
spojení, získati si výhody dopravní atd., což má též 
vliv nemalý. 

Jednou z hlavnich příčin této nepravidelné úro- 
dy jest jednak doba květu a jednak neracionelní 
pěstění stromů vůbec, při čemž hrají podmínky půd- 
ní dosti značnou roli. 

Doba květu naší švestky domácí spadá téměř 
každoročně do nepříznivé éry »ledových mužů« nebo 
do periody mnoho dennich dešťů, což obojí zamezuje 
řádné opylení, prašníky zahniji a květy opadnou. 
Často se divíme, jak ten který strom byl přímo květy 
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obalen — ale ovoce přinesl buď málo anebo vůbec 
žádné. Příčina toho jest velice jednoduchá a jak 
shora uvedeno, docela snadno vysvětlitelná. Proto 
jest v prvé řadě třeba nalézti takovou odrůdu, jejiž 
květné období spadá do prvních dnů jara — tedy o 3 
až 4 neděle dřive a spíše vzdoruje již uvedeným ne- 
pohodám, jak mrazu, tak i chladným dešťům. Těmto 
podmínkám velkou měrou vvhovuji slivy, což má 
velikou důležitost, neboť docilením ranějšího květu 
švestek, nastala by tu velice příznivá možnost vzá- 
jemného opylení švestek se slívami, čímž by se zá- 
roveň velice posilila úroda nejen švestek, ale i slív 
jak po stránce kvalitativní, tak 1 kvantitativní. 

Na pohled zdá se toto býti maličkosti, avšak ve 
skutečnosti jest význam vzájemného opylení velice 
důležitý a zasluhuje povšimnutí. 

Druhou, velkou vadou naší české švestky do- 
mácí jest — malé ovoce a málo cukru. 

A jako vada první měla a má vliv na zužitko- 
vání, tak vada druhá působí velice nepříznivě na 
obchod, jmenovitě obchod zahraniční. Druhdy velice 
čilý obchod tento nyní značně klesl a to jedině z té 
příčiny, jak napsal insp. Feierstein, že promeškali 
jsme se v tom směru přizpůsobiti podmínkám no- 
vodobým, nevšímajice si pokroku našich soupeřů, 
kteří poučení jsouce chybou naší, jali se do svých 
kultur zaváděti výhradně jen odrůdy velkoplodé. 
Přišla Bosna, přišla Franeie, Srbsko, Severní A me- 
rika a osud náš byl spečetěn! 

Od té doby stala se naše sušená švestka nepro- 
dejnou, protože je máloplodá, nevzhledrá a soutěže 
neschopná. Stisněnost a bezradnost v tomto oboru 
dostoupila v řadách přečetných producentů tako- 
vého stupně, že započato namnoze s odstraňováním 
švestkových stromů bez jakéhokoliv jejich nahra- 
zení. 

Leč jakkoli krise této švestkové produkce jest 
velice citelná, přece jest možno řešiti ji způsobem 
zcela moudřejším, než jest barbarské kácení stromů 
a rušení celých sadů. Hlavní vina spočívá tu v ne- 
dokonalém jak předpěstění (školkování), tak i v ne- 
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dokonalém pěstění dalším. A příčinou této vady jest 
vysazování odkopků, které zaviňují degeneraci jak 
stromu samého, tak i jeho ovoce. Jest tudiž třeba 
věnovati náležitou pozornostpěstěnía před- 
pěstěnístromu a pak se tato vada velice snad- 
no odstraní. 

Konečně přicházíme ku vadě poslední, to jest 
pozdní zrání. Jako čas květu spadá do nešťastného 
období »ledových mužů« nebo jarních dešťů, tak doba 
švestkové sklizně spadá do období pilné práce rolní- 
kovy, kdy sklízí oves, dobývá řepu a odváží bram- 
bory. Proto, jsa takto zaneprázdněn, prodává obyčej- 
ně sad nemajetnému sadaři, který nabízí zaň sumu 
přímo směšnou a poněvadž není žádná vyhlídka lepší, 
jest nucen hospodář tuto sumu přijmouti. Poněvadž 
sadař nemá zpravidla provozovaciho kapitálu, ani 
rozhledu odborného či obchodního, jest odkázán na 
překupníka a prodává 1 kg za 4—6 haléřů! Přijde-li 
pak nepohoda, švestky popraskají — stanou se za 
surova neprodejnými a tak shnijí ve škarpách a pod 
stromy celé statisíce! Vždyť byla úroda — — — 

Kdyby však naše švestka dozrávala dřive, po 
žních, mohl by si ji každý spíše všimnouti, došla by 
lepšího porozumění a lepšího zpracování. Hospodyně 
měla by vice času a mnohý hospodář by si již nele- 
nil postaviti ať sušárnu nebo povidlárnu, či slivo- 
varnu (ač tu bych již méně doporučoval). 

A tato vada pozdního zrání dala by se velice 
snadno odstraniti vybíráním raných odrůd, kterých 
máme dnes již přece celou řadu a jež můžeme 1 bez 
jakéhokoliv risika na velké plantáže vysazovat. 

Konečně všímáme-l si jednotlivých stromů, po- 
známe, že mnohé z nich přináší pěkné, hrubozrné a 
sladké ovoce, které dozrává o několik, mnohdy i 14 
dnů dříve, než u stromů hned vedle stojících. Pozo- 
rujme tento strom soustavně a uznáme-li, že vyho- 
vuje podmínkám zde řečeným — rozmnožujme jej, 
pěstujme jej racionelně a tím odchováme si velice 
cennou, ba mnohdy i nejlepší místní odrůdu, která 
v brzku nabude velikého významu, což bude naši 
nejlepší odměnou. Švestka nedá se po stránce 
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pomologické s ohledem na všeobecnou praxi nějak 
přesně určiti a proto mistní, většinou ani nepo- 
jmenované odrůdy bývají nejdůležitější, neboť málo 
který ovocný strom podléhá a přizpůsobuje se tak 
snadno místním poměrům, jako právě česká švestka 
domácí, jejiž pomologický pojem jest dosti neur- 
čitým. 





Obr. 1. K přeroubování nevhodných odrůd. 
(Stromek před roubováním.) 
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Jak možno povznésti produkci švestkovou, abychom 
získali jí lepšího zpeněžení. 


Když jsme si vytkli hlavní vady, zbývá nám 
promluviti, jakým způsobem daly by se tyto v době 
nejkratší odstraniti, a jakým způsobem dala by se 
celá produkce co možná nejlépe zpeněžiti. Jest to 
problém dosti choulostivý, a přece základní jeho ře- 





Obr. 2. K přeroubování nevhodných odrůd. 
(Řez koruny jako podložky.) 
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šení dá se velice snadno zodpověděti. »Produkuj- 
me zboží velkoplodé, nehleďme tak 
příliš najeho množství jakona jakost 
a ostatní dásejižlehcedociliti. Dobré 
zboži najde vždy odbytu a zdolá kaž- 
dou konkurenci«. 

Pravil jsem, že rychle ztrácíme své posice ve 
světě obchodním a že velice těžce je nabýváme zpět. 





Obr. 3. K přeroubování nevhodných odrůd. 
(Ránu nutno hladce zaříznouti.) 
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Proto za stávajících okolností a v přítomné době 
musi se naše snahy nésti k tomu, abychom co možná 
v nejkratšim čase zlepšili to, co již máme, a v bu- 
doucnu abychom vysazovali stromy pouze dle uve- 
dených zásad. Proto první krok, který by vedl ku 
hromadné reorganisaci produkce švestkové, jest pře- 
roubování všech mladších stromů, které přinášejí 
ovoce malé, trpké a bezcenné. 

Někomu bude snad líto zničiti pilkou mnohdy 
již dosti pěkně urostlou korunu, ale ten musí soucit 
svůj vyvážiti tim vědomím, že prospěje nejen sobě, 
ale 1 stromu a vůbec celé produkci, která si toho 
opravdu plnou měrou zasluhuje. 


Přeroubovaný strom během 4—5 let vytvoří 
novou a silnou korunu, bude přinášeti pěkné velko- 
plodé ovoce a tím nám nejlépe nahradí to, co zame- 
škal. Jakýin způsobem se tato operace provádí, vi- 
děti jest z našich obrázků. Nemohu se zde po- 
drobně rozepisovati a byl bych jenom tou radou, 
aby se vždy několik pěstitelů v jedné obci Se- 
skupilo a ku práci té pozvalo si zkušeného zahrad- 
nika-štěpaře, který by tuto práci za dosti mírný po- 
platek svědomitě vykonal. Pokud vím, praktikují to 
takto na Plzeňsku, které se vykazuje zdárnými úspě- 
chy. Mnohde však tuto práci provádějí si rolníci sami 
a tu se velice často stává, že pouze menší procento 
roubů roste a pak jest celá práce zkažená. Přištím 
rokem musí se opravovati, mezi tím ujaté rouby vy- 
hnaly však již silné výhony, koruna stává se tak 
nepravidelnou a ten nejlepší úmysl setká se s veli- 
kým nezdarem, což mnohdy donutí pěstitele k úpl- 
nému zničení stromu. ím ztráci nejen čas a peníze, 
ale i lásku k celé věci. Proto přenechávejie podob- 
nou práci vždy jen odborníkovi a máme-li stromů 
méně, že by se nám snad jeho povolání nevyplatilo, 
sdružujme se soused se sousedem a bude hned lépe. 


Když bychom přeroubováním, zmlazením, pro- 
řezáním, pohnojením neb již jakýmkoliv radikálním 
prostředkem svůj starý sad zmladili a posílili, může- 
me obrátiti pozornost k osazování silnic, cest a za- 


Ferdinand Melichar-(Grigorjev ; „Švestka“. 2 
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V prvé řadě vyzkoumejme dobře půdní terén, 
zdali zabezpečuje zdar pro švestky anebo zdali by 
nebyl příhodnější pro jiný strom ovocný. A tu vši- 
mněme si všech stromů v nejbližším okoli, přeptej- 
me se na jich úrodnost a výnos, což nám může býti 
dobrým, ba mnohdy i nejlepším vodítkem. Po vyko- 
nání připravných praci přikročiíme ku „volbě odrůd 
a tu řiďme se zásadou: dobrá jakost, velké ovoce, 
pravidelná úroda. 


Ve stati této však nemohu ani dosti zdůrazniti 
význam stromů řádně školkovaných, 
řádně předpěstěných a nemohu ani dostatečně od- 
souditi tu krajní lehkomyslnost, s ja- 
kou vysazovány jsou stromky odkopkové — divoké, 
jejichž životní síla a Životní výnos rovná se nule 
minus práce, čas a místo, které zbytečně zabíraji a 
vyssávají. 

U nás zavládl opravdu podivuhodný zvyk, 
totiž ten, že švestka množí se dosud způsobem zcela 
repřirozeným, to jest ne ze semene, — nýbrž, jak 
již několikráte řečeno, výhradně z odkopků a koře- 
nových výběžků — což má za následek velké se- 
slabení stromu matečního a degene- 
raci stromu mladého. Činí se tak proto, že 
to přijde prý laciněji, ale neuvažuje se o tom, jaká 
kyne takovémuto stromu budoucnost a jaký inožno 
očekávati výnes. Jest to opravdu ku podivu. Kdyby 
některý rolník vysázel plané, nešlechtěné jabloně či 
hrušně, jistě by se mu každý mimojdoucí vysmál do 
očí. Vysazuje-li však cdkopky švestkové, nikdo si 
toho ani nevšimne. 


Poněvadž pak jest švestka úplně rovnocenným 
stromem s ostatními rostlinami ovocnými a poně- 
vadá skýtá poměrně týž výnos. jako | hrušeň, 
jabloň a j., má tytéž a plné nároky na své předpě- 
stění ve školce jako každý strom ovocný. I hřeší 
každý sám proti sobě i proti přírodě, jestliže vysa- 
zuje stromky takové, jimž bylo toto právo odňato. 
A na nebezpečném scestí se ocitá ten, kdo myslí, 
že vysazováním odkopků vybuduje sad levněji. 

2* 
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Ku povznesení naší produkce švestkové nepo- 
může v budoucnu nic, než vysazování zdra- 
vých, řádně školkovaných stromků a 


"uráu(32Ágo 1u9Z0U Z9I B Ngn01 1U9Z1([) 


o“ 
K3 
00 
p 
= 
»* 
p 
Čl = 
i N 
7 —. 
2 = 
= M 
== + 
j— žané 
tn 3 
© 
Hm 
in 
N 
be 
jm 
= 
— 
Dp 
= 
Oo — 
o 
bee | 
C 
= 
— co 
- * 
= 
© 


A 


"aBidud 0 





(zojpod 


21 


naši pěstitelé musí vedle produkce kvantitativní 
dosáhnouti též produkce kvalitativní. A 
budeme-li míti ovoce hrubozrnné, vyhovující poža- 
davkům moderní doby, pak není nám třeba starati 
se ani o odbyt, ani o zpeněžení. Proto veďme direk- 
tivu své společné práce jedině tímto směrem a do- 
jdeme cíle v době nejkratší! 


Vypěstování mladých stromků. 


Švestka, jakož i mnohé slívy, má kořeny své 
rozloženy ne do hloubky, nýbrž do šířky. Má hoj- 
nost silných kořenů hlavních, které při obdělávání 
půdy často bývají zraněny. A tu přicházíme ku za- 
jinavému úkazu, že poblíže zraněného místa vytvoří 
se zpravidla vegetační kužel (někdy jich bývá i celá 
řada), z něhož se v krátké poměrně době vyvine le- 
torost. Nebývá-li snad náhodou tento ať již jakým- 
koliv. způsobem zlomen, vyrůstá v prut a konečně 
ve stromek. Byl-li z mládí poškozen, vyraši výhon- 
ky postranní, činící obtížný podrost, který se vůbec 
nedá vyplemeniti a jehož téměř všude hojnost nachá- 
zime. Vykopáváme-li takový odnož za tim účelem, 
abychom jej přesadili do školky neb snad již na 
definitivní místo, kde se má vyvinouti ve strom, po- 


škodíme při jeho dobývání -— a mnohdy až nemilo- 
srdně — kořeny stromu matečního, dávajíce opět 


podnět ku vytvoření nových a nových odnožů, což 
přirozeně strom velice seslabuje. Tento způsob mno- 
žení jest vlastní jenom švestce i některým peckovi- 
nám a jest tím mocnější, čím tato skýtá ovoce méně 
cennější. Stromky takto dosažené jednak velice de- 
generují (divočí) a mocně vždy inklinují ku tvoření 
odnožů svých, a to již dříve, než samy byly sesilily. 
Vyto vytváří odnože i tehdy, když vůbec poraněny 
ani nebyly a proto vlastnost tato stává se téměř ne- 
zdolatelným zlem, na účet jakosti produkce. Z tohoto 
důvodu jest nesporno, že i švestky nutno předpěstiti 
jako každý jiný strom ovocný. Že se tak dosud až 
na čestné výjimky nedělo, bylo vinou jednak veli- 
kého nepochopení se strany pěstitelů, jednak i vinou 


Du 
Gu 


Obr. 10.——11. Roubování „na kozí nožku“. 


(Obvazuje se vždy oběma konci proti sobě.) 


(Roub — hlava — před zamazáním 





štěpařským voskem.) 
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netečnosti přečetných školkařů, kteří sami švestce 
žádnou pozornost nevěnovali a ještě nyní bohužel 
nejsou dosti činnými, ačkoliv netečnost ta mstí se 
nejen na nich samotných, ale i na celých tisicích 
pěstitelů a vede v Čechách ku nezvratné katastrofě 
švestkové produkce. Proto buďme pamětlivi, že je- 
nom taková práce jest platná, počitá-li se v jeji pří- 
tomnosti do budouena. 


Pěstění stromků ve školce. 


AŽ do nedávných dob měla švestka ve školce 
Inísto podřízené, poněvadž se prý její školkování ne- 
vyplácelo. Leč draze zaplacená zkušenost nás po- 
učila, že má-li švestka vykonati své důležité náro- 
dohospodářské poslání, musí se ji věnovati právě to- 
lik pozornosti. jako jabloni, ne-li mnohdy i více. 
Proto nutno ji školkovati, šlechtiti, hnojiti 1 roz- 
umně prořezávati. V prvé řadě jest třeba najíti Si 
pozemek, kde chceme školku umístiti. Tento nesmí 
býti však ani příliš chráněn, ani vysazen silným vě- 
trům, což by mělo neblahý vliv na celou kulturu. 
Poloha pozemku má býti co možná rovná, ač i mírný 
svah nikterakž nevadí. Půda jest třeba hlinito-pisči- 
tá, přiměřeně vlhká a 50—60 em nejméně hluboká. 
Provádění meliorace neb nákladné upravování po- 
zemku se nedoporučuje — poněvadž místo takové 
jest nevhodné. Po definitivním určení pozemku při- 
kročíme ku přípravné práci — propracování půdy. 
Tuto musíme do hloubky 60 em řádně převrstviti či 
zrvgolovat (regálovat) a to tím způsobem, že první 
rygol vyhodí se v šíři 60 em a do tytéž hloubky ú- 
plně stranou. Taktéž vyhodí se stranou první vrstva 
druhého rygolu, načež druhá vrstva hází se na dno 
rýhy první. Teď načne se rýha třetí, jejiž první 
vrstva hází se na druhou vrstvu v rygolu prvním, 
která se pak zahazuje třetí vrstvou rýhy druhé, což 
se stále opakuje. Jest doporučitelno zakládati školky 
postupně a proto není třeba hned prvním rokem celý 
pozemek propracovati. | Zakládáme každým rokem 
určitou část a tudíž šestým rokem, kdy dorůstá již 


at 


pole první, dosazujeme právě oddělení poslední. U 
školek však stálých (rozeznáváme stálé a stěhovavé) 
nutno ještě o tři pole přibrati, neboť třeba po sklizni 
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stromků nechati půdu odpočinouti a stromky zamě- 
niti zeleninou -— což nazýváme hospodářstvím stří- 
davým. Po řádném propracování a upravení pozem- 
ku možno přikročiti ku volbě těch kterých podložek, 
což jest závislo nejen od poměrů půdních, ale i kli- 
matických. V praxi poznáváme více druhů, z nichž 
se mnohých užívá Spiše pro ovoce vzácné (meruňky, 
broskve a j.), než pro švestku samu. Leč volba pod- 
ložky — což bývá zhusta základem mnohých nezda- 
rů — jest dosti důležita a proto se zminím o jedno- 
tvých jejich odrůdách podrobněji. 





Obr. 14. Roubování „na sedlo“. 
(Roub správně seříznutý.) 


1. Semenáč vlastní švestky domácí 
patří po většině mezi nejlepší druh podložky vůbec, 
ale jest dosti těžko dosažitelný a tudíž dosti drahý. 
Naše česká švestka má totiž příliš tvrdou pecku a 
proto jádro velice nesnadno klíčí, což zaviňuje ne- 
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pravidelný vzrůst v semeništi — chyba to dosti 
značná. — Výsev děje se z jara do rýh a proto třeba 


od podzimu pecky  konservovati © (stratifikovati). 
Stratifikace děje se tím způsobem, že ukládáme pe- 
cky vrstevnatě s vlhkým pískem buď do velkého kvě- 
tináče, neb do bedny, či jakékoliv podobné nádoby, 
kterou zakopeme pak celou do země. Nutno však 
dbáti toho, aby pecky nebyly ani v přílišném mokru, 
ani v suchu, nýbrž aby udržovány byly ve stejno- 
měrném vlhku, jsouce dobře chráněny před myšmi. 





Obr. 15. Roubování „na sedlo.““ 


(Řezná plocha roubu má se úplně shodovati s řezn>u 
plochou podložky.) 


Též možno vysévati dobře vyzrálé švestky celé hned 
na podzim, leč často se stává, že setba bývá od myší 
přes zimu sežrána, neboť jest se jim těžko ubrániti. 
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Po výsevu příštím jarem mladé semenáčky pře- 
sazvjeme (přepichujeme, pikirujeme) na záhon ve 
vzdálenosti 20—-25 em, kdež je můžeme téhož roku 
koncem leta očkovati. V tomto stadiu se očka ují- 
mají nejlépe, kdežto je-li dřevo již vyzrálé, silnější, 
těžko nechá očko zarůsti a proto jest lépe na jaře 
roubovati. Tyto očkovance na jaře třetího roku dle 
síly roztřídime, kořeny poněkud zakrátíme a teprve 
takto upravené rostliny vysazujeme na definitivní 
tabuli ve školce, kdež je dále školkujeme. Timto způ- 





Obr. 16. Roubování „za kůru“. 
(Správný řez roubu.) 


sobem, který se užívá hlavně jen při mezišlech- 
tění, ušetří se při očkováni, jakož 1 veškerém před- 
pěstění mnoho času i místa. Má to však též veliký 
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význam ten, že celá tabule stejnoměrně roste a tudíž 
1 jedním rokem dorůstá. Takto se odstraní i všeliké 
nesnáze, jež povstávají, když na definitivní tabuli 
se některý šlechtěnec neujme a tim zůstávaje poza- 
du, značnou neplechu působí. Mezišlechtěním nazý- 
váme šlechtění mladého pláněte na kořenném krčku 
kmenotvornou odrůdou za tím účelem, abychom do- 
sáhli v brzku silného a zdravého kmene, který, do- 
sáhne-li určitou výšku, opět přeroubujeme tou kte- 
rou odrůdou, jež přináší snad lepší ovoce. Jsou totiž 
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Obr. 17. Roubování „za kůru“. 
(Nasazení nože při řezu kůry.) 


mnohé odrůdy, které tvoří pěknou korunu a přinášejí 
dobré ovoce, ale těžko vytváří pěkný kmen. Avšak 
ani pláně nevyhovuje těm podmínkám, aby v brzku 
vytvořilo silný a zdravý, hladký kmen a proto mož- 
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no mezišlechtění zvláště u švestky vřele doporučiti. 
K účelu tomu užívá se odrůda Belle Louvain, slíva 
Carská, hrabě Althan a m. 3. Někdo by mohl snad 
namitnouti, proč se jich neužívá přímo, bez jakéko- 
liv podložky. Tu dlužno opět připomenouti, že pod- 
ložka dodává stromu zdravé a silné, otužilé ko- 
řání, které jmenované odrůdy naskytají. Druhou 
nedložkou pro švestky jsou školkované jejich vlastní 
odnože. Jak jsem již dříve byl dovodil, jest užívání 
této podložky nesprávné. Slechtěné odkopky dělají 





Obr. 18. Roubování „za kůru“. 
(Odchlipování kůry na podložce.) 


ještě snáze odnože než ty, jež jsme vůbec neštěpovali, 
což se odůvodňuje jistou disharmonií vegetace, jaká 
se jeví téměř u všech štěpovaných jedinců a která 
přímo téměř nutí podložku vybíjeti svou životní silu 


30 


jirde, zvláště je-li tato náchylná ku snadnému tvo- 
ření odnožů. A čím jest tato její vlastnost silnější, 
tím větší nastává rozdil šťáv mezi korunou a pod- 
ložkou, což posléze zaviňuje 1 její zakrnění a sesílení 
1 rozmnožení nejen odnožů, ale i vlků. Proto po uvá- 
žení všech okolnosti dospíváme k tomu názoru, že 
jest nutno odkopky ze školek vůbec vyloučiti. Třetí 
podložkou jest hlušice — Prunus St. Julien (žilien- 
ka), která jest vhodná spíše pro slívy, ačkoliv se na 
ni dohře daří i celá řada švestek stolních odrůd. 





Obr. 19. Roubování „za kůru.“ 
(Zasazení roubu za kůru a jeho vázání.) 


Vlaška a Dolanka na této podložce jsou sice slabšího 
vzrůstu, ale za to hojně rodí. — Dále hodí se hlušice 
jako dobrá podložka švestek tam, kde je sázime do 
půd hubenějších, nižších a bohatých na vápno. Též 
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se dobře osvědčila za dobrých okolnosti jako podložka 
pro krsky v domácich zahrádkách. V tomto přípa- 
dě jest vzrůst švestky takové ovšem slabší, jest však 
velmi úrodná a co zvlášť důležito, že dle výzkumů 
okr. zahradníka pana V. Čadka v Pacově stromy 
na hlušici šlechtěné dříve raší, kvetou a i ovoce je- 
jich dříve dozrává. Ovšem jest dlužno upozorniti, že 
v půdách vlhkých, vápna chudých, snadno vymrzá 
a jest na taková mista podložkou nevhodnou. Za ta- 
kových okolnosti zaměníme ji za myrabolan — Pru- 
nus myrabolana (kadlátka), jenž miluje půdy vlhčí 





Obr. 20. Roubování „do rozštěpu“. 
(Rozštěpu užívá se při podložkách silnějších.) 


a těžké. Myrabolana jest podložka na jistých místech 
přímo výborná, ač mnozi školkaři jí nechti důvěřo- 
vati. Očka 1 rouby se na ní pěkně ujimají, šlechtěnci 
rostou velice zdárně a má tu výhodu, že se nechá 
podložka ještě ve 4.—-ó. roce zdárně očkovati, majíc 
dosud kůru ellastickou, což o ostatních podložkách 
není možno říci. I na plodnost a jakost ovoce má 
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příznivý vliv, takže zasluhuje sobě v dotyčných 
krajích plného rozšíření, neboť i mrazu úplně vzdo- 
ruje. — Konečně přicházíme ku poslední, avšak ne- 
méně cenné podložce, zvané psí oko — Prunus insi- 
titia, která jest snad dosud ze všech nejrozšířenější a 
nejznámější. Vždyť není téměř druhé podložky, kte- 
rá by se všude tak osvědčila, jako právě tato. Stejně 





Obr. 21. Roubování „sdružením“ (kopulování). 
(Podložka musí býti téže síly jako roub.) 


jako švestky a slívy, rostou na ní meruňky a bro- 
skve, ovšem s výhradou však klimatu! Šlechtění na 
nich dobře se ujímá, netrpí mrazy, je vytrvalá v 
sušší i mokřejší půdě, na stanovisku chráněném 1 0- 
tevřeném. 


* 
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Když jsme se po zralém uvážení všech poměrů 
rozhodli pro tu kterou podložku (z nichž všechny 
Innoží se semeny), uvážime ještě, zdali jest třeba 
mnezišlechtění či zdali v dotyčném kraji jsou pod- 
mínky tak příznivy, že této práce třeba není a dle 
toho osázíme určený pozemek buď semenáčky neb 
mladými šlechtěnci, které jsme v semeništi a pěst- 
nici předpěstovali. Vysazujeme v řádcích ve vzdále- 





Obr. 22. Roubovanec (šlechtěnec). 
(Roubování nutno zaříditi dle síly jak roubu, tak i podložky. Na 
našem obrázku jest viděti roubování: „sdružením“  (kopulací) 
v levo, „za kůru“ uprostřed a „na sedlo“ v pravo. 


nosti 60 cm, řádky pak 90 cm od sebe, aby se půda 
dala plečkou obdělávati. Tím byla by hlavní práce 
odbyta a zbývá jen dobré obdělávání půdy a další 
ošetřování mladých rostlin. Především nutno: upo- 
Ferdinand Melichar-Grigorjev: „Švestka“, 3 
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zorniti, že jest nezbytně třeba šetřit1 všecky po- 
stranní výhonky na kmenu se nalézající do té doby, 
dokud nedosáhnou větší tlouštky husího brka a zas 
opačně, jest třeba každý snad silnější výhon bez mi- 
Josti až ve větevném kruhu odříznouti. Ponechané 
výhonky postranní každým jarem za 2—3 očkem se- 
řízneme, aby příliš nesesílily, čímž docílíme stejno- 
měrného sesilení kmene. Počátkem roku čtvrtého 
odstraníme od spodu as do '/; veškeré výhony (vy- 
holime první třetinu), v čemž následující léta po- 
stupně pokračujeme. Při výchově peckovice se zpá- 
tečního řezu střídavého, tak zvané methody Ditri- 
chovy, vůbec neužívá, ačkoliv tato jest u jádrového 
ovoce obvyklou. Když byl stromek dosáhl dostatečné 





Obr. 23. Štěstí v neštěstí. 


(Při řezání roubů máme vždy k tomu přihlížeti, aby v řezné části 
jeho zůstalo jedno očko, což má, jak na obrázku patrno, značný 
význam. Často se stává, že bývá roub zlomen, ať vlivem větru, či 
čtveračivosti ptactva neb nešikovností člověka. Je-li zavázáno 
jedno očko „zásobní“ počne znova rašiti a škoda není tak značná, 
jako když na podobný způsob při řezu roubu zapomeneme.) 


výšky, sešlechti se tou kterou odrůdou. Nejlepší a 
nejoblíbenější způsob roubování jest u švestek na 
kozí nožku, ač užívá se s prospěchem i jiných způ- 
sobů, jak na obrázcích jest znázorněno. Ku šlechtění 
řežeme rouby buď na podzim neb časně z jara a uklá- 
dáme je na vhodném mistě, nejlépe zastrčeny do vlhké 
žluté hlíny, na místě studeném, mrazu a slunci však 
nepřístupném. Nejlepší rouby jsou kolem středu dél- 
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ky ratolestě. Tyto beřeme z vybraných jedinců staré 
švestky, vynikající jak velikostí, tak i vnitřní jakosti 
plodu, který brze uzrává a hojně rodi. Též možno bez 
obavy vzíti rouby z ustálených štěpovaných odrůd 
a to dle potřeby raných a velkoplodých. Krátce, při 
roubování musíme si býti plně vědomi toho, že rozši- 
řujeme opravdu takovou odrůdu, která toho pro své 
vlastrosti plně zasluhuje a která přinese kýženého 
výsledku nejen svému pěstiteli, ale která přispěje 
k obrození švestkové produkce vůbec. 


Některé doporučení hodné odrůdy. 


Protože knížka tato jest psána výhradně se zře- 
telem ku zemědělství, jehož ovocnietví řídí se zása- 
don produkovati co nejmenší množství všestranně 
vyhovujících odrůd, avšak ve velikých massách, ne- 
budu se rozepisovati snad o celé řadě novinek, nýbrž 
uvedu pouze několik těch nejosvědčenějších odrůd 
našich — vyzkoušených. 





Obr. 24. a 25. Česká švestka domácí. 
(2/3 pův. velikosti.) 


Máme již celou řadu dobře prosperujících odrůd, 
ale tu charakteristickou a pravou chut švestkovou 
má pouze naše stará, česká švestka domácí. Proto 
není nám třeba sahati po odrůdách cizích, nýbrž 

3+ 
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můžeme si vážiti toho, co máme. Je-li naše švestka 
řádně školkována, šlechtěna a ošetřována, přináší též 
ovoce dosti cenné. Ovšem, že při vybírání roubů tře- 
ba určité opatrnosti. Jaké vlastnosti má mateční 








Obr. 26. a 27. Švestka raná z Bůhlova. 
strom miti a jaký má význam dobrý druh lokální, 
o tom jsem se již zmínil na začátku a dodávám 





Obr. 28. a 29. Broskvová švestka Frankfurtka. 


(Svým tvarem — až na pecku — podobá se úplně švestce vlašské 
(italské. 


(% pův. velikosti.) 
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pouze, že jest třeba, aby jeden každý pěstitel se o zu- 
šlechtění naší švestky staral, neb toho plně zasluhuje. 

Jednou z nejranějších odrůd, která dozrává již 
koncem měsíce srpna, jest Wagenheimova 
švestka raná. "Tato přináší ovoce sice větší, 
krásné modré barvy, tvaru oválového, dužniny jem- 
né, al. ta pravá chuť ji chybi. Hodí se na povidla i na 
sušení — ale velmi trvanlivé. Daří se ji dobře i v pod- 
nebí chladném — drsnějším. 

Švestka biihlská či raná z Biihlova, do- 
zrává počátkem září a přináší ovoce dosti velké, tu- 
díž stolní i hospodářské. Žádá půdu poněkud vlhčí 
a polohu chráněnou; jest dosti pravidelně úrodná. 





Obr. 30. a 31. Dolanka. 
(% pův. velikosti.) 


Švestka esslingenská přináší počátkem 
září dosti velké ovoce převahou stolní. Hojně a dosti 
pravidelně plodí, bujně roste a brzo jest úrodnou. 

Svestka kutnohorská vyznamenává se 
hojnou cukernatosti, značnou velikostí a silným 
vzrůstem. Žádá však půdu teplejší, bohatou na ži- 
viny. 

Švestka frankfurtská přináší koncem 
záři dosti cenné ovoce nadprůměrné velikosti. Vyzna- 
menává se bujným vzrůstem. 
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Švestka dolanská, která jest charakteri- 
stickou odrůdou pro celý kraj od Prahy až po Děčín, 
žádá půdu výživnou a polohu chráněnou. Přináší 
ovoce stolní značné velikosti a hodí se dobře jak ku 
sušení, tak i ku zpracování. Jest velmi úrodná a buj- 
ně roste; u nás patří mezi nejrozšířenější. Tvoří 
snadno odnože. Křížencem jejim jest neméně cenná 
švestka zásmucká, těšící se nemalé oblibě. 

Švestka velkovévodská bujně roste a 
přináší mnohdy hojnou úrodu stolního ovoce, které 
jest však vodnaté bez zvláštního aroma a ku zpra- 
cování se nehodí (chová hojnost vody). 





Obr. 32. a 33. Velkoplodá švestka cukernatá. 
(% pův. velikosti.) 


Cisařovna Balkánu přináší ovoce velmi 
velké, krásně modravé barvy, které možno směle o 
hostinách na stůl předložiti. Strom jest středního 
vzrůstu, má hladkou, světle šedou, trochu načernalou 
kůru. Žádá výživnou půdu a teplou polohu; vzdoruje 
však dobře četným nemocím. 

Královna Bosny jest vzrůstu poněkud 
skromnějšího než předešlá a i ovoce přináší drobnější, 
které dozrává mnohdy o celých 14 dnů později, hodi 
se však velice dobře ku každému zpracování, neboť 
obsahuje hojnost cukru. I tato odrůda jest poněkud 
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choulostivější, ač se za jistých okolností může směle 
do našich kultur přibrati. 

V poslední době zavádí v Čechách hlavně vinař- 
sko-ovocnická škola na Mělníce novou, velkoplodou 
odrůdu —- cukrovou švestku americkou — nazvanou 
»Sugar Prune«, jejíž rouby přivezl k nám před něko- 
lika roky pan Korbel. Avšak již více jak před 10 lety 
měla býti u nás tato odrůda zkoušena na panství lou- 
čenském. Stromy v Americe zakoupeny a vše ku sá- 
zení připraveno. Tu však doprava narazila neočeká- 
vaně na překážku ministerstva orby, které v obavě 
před mšicí »San José«, v Americe tehdy řádící, do- 
pravu a sázení stromů těch zakázalo. Proto přivezeny 
byly později aspoň rouby. 

»Sugar Prune« vypěstována měla býti pomolo- 
gem zvučného jména — Lutherem Burbangem a ob- 
sahuje 23% cukru. Odrůda ta má mnoho dobrých 
vlastností, avšak dlužno zachovati se k ní dosud s ur- 
čitou reservou a zvýšiti k ní pozornost hlavně na poli 
pokusnietví. 


Vysazování stromů švestkových. 


Švestka jest jedním z těch stromů ovocných, 
které se daří téměř všude a za každých podmínek. 
Můžeme ji vysázeti na stránich (podložka St. Julien) 
1 ve vlhkých údolích, podél cest i potoků, do pole i za- 
hrady a všude se nám dobře odmění, byla-li dotyčná 
podložka i odrůda správně volena. Aby bylo jasno, 
jak se maji stromy vysazovati, rozvrhneme si tuto 
otázku na 3 části: 


1. Kolem silnic vysazujeme stromy švest- 
kové ve vzdálenosti 6—8 m a sice nejlépe ve sponu 
trojúhelníkovém. U širších silnic vysazujeme přímo 
na okraje, u užších silnic a cest sázime na pokraji 
pole za škarpou. V prvém případě děláme jamky spíše 
podélné aspoň 80 cín až 1 m hluboké, protože zde zpra- 
vidla bývá půda dosti špatná a proto při zakládání 
a stavbě užších cest nemá na mista pro stromy zde 
býti zapomínáno. Sázíme-li na straně pole, tu naskýtá 
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se nám lepší možnost kopati jámy kulaté o průměru 
2 m, do hloubky 60—80 cm. 

2. Vysazujeme-li do polí, kdy mluvíme o tak zv. 
ovocnietví zemědělském, sázíme stromy v řadách a to 
ve vzdálenosti 9—10 ; jednotlivé stromy pak 7—8 m 
od sebe. Tím docílíme toho, že stromy nestíní, spod- 
ním kulturám hospodářským vůbec neškodí a přece 
slušný zisk přinášejí. 

3. Zakládáme-lisad, počítáme v prvé řadě 
na výnos vlastních stromů a tu sázime je poněkud 
hustěji, avšak vždy tak, aby, až vzrostou, nebylv příliš 
husty a snadno škůdcům nepodléhaly. Pozemek při- 
pravíme buď převrstvením (regálováním) neb hlubo- 
kou orbou dvojitým pluhem či převrstvovačem. Je-li 
pole hospodářskými kulturami vyčerpáno, přihnoju- 
jeme setlelým hnojem neb kompostem, který však 
hluboko nezarýváme, aby napomáhal nám větrati a 
zúrodniti vrchní, ze spoda vyvrženou půdu, která 
zpravidla obsahuje malé množství půdních bakterií 
a tím dosti mrtvou jest. Po propracování půdy poze- 
mek zavláčime, vytyčime stanoviště stromků a vy- 
kopáme opět jámy, které v tomto případě mohou již 
býti poněkud menšího rozsahu. Před každým sázením 
zarazime v prvé řadě do jámy kolík a to tak dlouhý, 
aby dosahoval až do koruny zasazeného stromu. Pou- 
živati kolíků kratších, zvláště při švestkách, se vůbec 
nedoporučuje, poněvadž se stromky křiví a kůra odře, 
což má v zápětí tok klovatiny a jiné nemoci, které při 
svém vývoji stromy ničí. Při silnicích, aby se zne- 
možnilo tak časté kradení kolíků, přibíji se po zara- 
žení napříč kolíku laťka v podobě kříže, která se zemí 
zahází a vytažení jeho zabraňuje. Nikdy nepoužívej- 
me tyčí neškrabaných, neboť jejich kůra jest semeni- 
štěm škůdců. 

Stromky sázejí se tak hluboko, jak byly ve školce 
(po kořenový krček) a hledí se k tomu, aby na kořeny 
přišla půda kyprá, která se mezi kořeny veepává. Po 
zasázení jest nejlépe půdu řádně zaliti, aby se ku ko- 
řenům slehla, což jest daleko lepší než u nás obvyklé 
sešlapování. Po vsazení a zalití stromek pouze volně 
ku kolíku přivážeme a to jen pod korunou, aby tento 
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mohl volně klesati se sesedající zemí. Jinak — jak 
zahradníci říkají — zůstal by oběšen. Definitivní při- 
vázání děje se před vyrašením, když půda se již 
slehla. Nejlépe jest vázati kokosovým provazem v po- 
době kruhu (ne osmy) a mezi stromek a kůl svázati 
buď hadr, neb višek sena. Vážeme obyčejně na 3 mí- 
stech, nahoře, ve středu a poblíže půdy. 

Sázeti se může od podzima, kdy spadlo listi — až 
do jara, kdy stromy raší. Doba — na kterou se dříve 
kladla váha — mnoho nerozhoduje. Ovšem, v půdách 
suchých a na stráních jest lépe sázeti na podzim a 
opačně, v půdách vlhkých na jaře. 


Řez stromů švestkových. 


Účelem řezu jest v prvé řadě udržeti tvar a rov- 
nováhu koruny, aby tato byla rovnoměrně rozložena 
a tím míza a Živiny do všech jejích částí ve stejném 
množství dodávány byly. Mimo to podporuje se roz- 
umným řezem plodnost i jakost ovoce, jakož i celé 
zdraví stromu. Dle tohoto účelu jest třeba říditi se 
určitými zásadami, aby naše práce neminula se svého 
výsledku. A tu nutno míti na zřeteli přístup slunce, 
vzduchu a vlhka; jakož 1 plodnost a vzrůst stromu, 
který nemá nikdy zbytečným dřevem býti obtěžkán. 
Je-li stromek již z mládí rozumně veden, nevyžaduje 
nikdy velkých operaci. Jinak jest však u stromů za- 
nedbaných, kde nesiní se ta či ona větev šetřiti, nýbrž 
nutno řez prováděti rozumně a radikálně! U stromu 
švestkového budiž nám hlavní zásadou pěkné rozve- 
dení koruny. — Při sázení vyřežeme pouze všecky 
ratolesti zbytečné, to jest křížící se, mající špatný 
směr a pod. 

Druhým rokem můžeme řídící výhonky o jednu 
čtvrtinu zakrátiti, při čemž však dlužno v prvé řadě 
bráti zřetel ku tvaru koruny, která se má podobati 
jehlanci. V dalších letech vyřezáváme pak jen dříví 
zbytečné. Každá větev musí míti své místo, musi miti 
vůli, to jest vzduch a světlo. Žádná větev nesmí jíti 
zpět do koruny, nýbrž jeji rozložení musi býti volné 
1 pro leta budoucí. Ž toho důvodu při řezání ratolestí 
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přihližíme k tomu, aby konečné očko mělo směr ze- 
vnitř koruny. Řez provádí se vždy ve větevném 
kruhu, aby rána mohla zarůsti — aby se zavalila. Ře- 
žeme-li příliš blízko, poškodíme tím větev či kmen po- 
zůstávajíci; řežeme-li daleko (na tak zv. suk), nemůže 
rána zarůsti, počne trouchnivěti, čímž později poškodí 
1 kmen. Mimo to ledabylé řezy nikterak stromu ne- 
jsou k okrase. Řez sám musí býti vždy hladký a po- 
kud možno kolmý na osu kmene. V pádu, že by se 
snad na ráně mohla zdržovati voda, nutno učiniti řez 
směrem poněkud šikmým. Každá větší rána má se 
natřiti buď 15—20% roztokem stromového kar- 
bolinea, nebo štěpařským voskem. Jinak se často stá- 
vá nedesinfikovaná rána příčinou různých onemoc- 
nění, která zůstávají opomíjena, ač značně štromu 
škodí. 


Zmlazování švestek. 


Zmlazování švestek jest jednou z nejdůležitějších 
prací pěstitele, která však dosud není u nás ještě 
plně doceněna. Rozhlédneme-li se tak po našich sa- 
dech, tu poznáme, jak mnohé stromy přímo volají 
O pomocnou ruku pěstitele. A jest to opravdu zvláštní! 


Zaseje-li hospodář řepu — cukrovku nebo krm- 
nou, ví dobře, že jest jeho povinností, aby tuto jed- 
notil, okopal, ledkoval, oorával atd. Vsadí-li však 
ovocný strom, věnuje mu pozornost tu nejmenší a ví 
jen o něm, kdy dozrává ovoce. A pak se ještě mnohý 
diví, jak to přijde, že mohutný, statný strom, s koru- 
nou tak rozloženou, dává drobné ovoce. — Jest to 
však zcela přirozené. Strom, který není každoročně 
pročištěn a zbaven všech zbytečných větví, stále 
houstne. Následkem toho nedostává se hlavně plodo- 
vým ratolestem jak světla, tak i vzduchu a proto krní. 
A přirozeno —- zakrnělá ratolest přináší zababěilé 
ovoce. Čím více krní dřevo plodonosné, tím více vy- 
víjeji se tak zv. puky a ratolesti vodní či vlky. Tyto 
pak prozrazují snahu ku tvoření dřeva mladého, které 
má v pozdější době vytvocřiti ratolesti plodonosné. 
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Po stránce produktivní jsou vlky příznakem silné 
stagnace, které se dá pouze zmlazením odpomoci. 


Avšak nejenom stromy zanedbané, ale i řádně 
vedené jeví za určitá leta seslabení své síly produk- 
tivní, což jmenovitě u švestek možno konstatovati. 
Z toho důvodu jest nutno švestky po 7—11 letech řád- 
ně zmladiti. Tim probudí se k nové sile a přinášejí 
ovoce daleko lepší jakosti. Celá operace provádí se ná- 
sledovně: V prvé řadě jest třeba dbáti známého a 
stejnoměrného rozdělení jednotlivých větví. Všecko 
suché a zbytečné dříví se vyřeže, načež seřízne se 
větev řídící či hlavní a sice tak, aby řezná rána ne- 
měla většího průměru než 9 až 10 cm, což bývá asi 
ve 2/; její délky (odejme se tudíž '/;). Šetříce pak 
tvaru stromu, seřezáváme od shora jednu větev po 
druhé, věnujíce své práci řádnou rozvahu. Hlavní 
zřetel obracíme k tomu, aby pobliže řezné rány nalé- 
zala se vždy třeba sebe menší ratolest, která udržuje 
správnou cirkulaci šťáv v celé větví a tim i ku brzké- 
mu sesilení a vyvinutí nových ratolestí přispívá. 
Spodní větve, neruši-li příliš tvar stromu, mohou 
v některých případech zůstati neřezány, což jest ve- 
lice prospěšno pro rychlé zmlazení a vytvoření nové 
koruny. 


Abychom dosáhli v brzku opět silné a zdravé 
koruny, musíme zmlazený strom řádně obrýti a tro- 
chu pohnojiti chlévskou mrvou, fekáliemi neb kom- 
postem. Nejpříhodnější doba k této práci jest měsíc 
Jeden a únor, kdy cirkulace šťáv jest téměř zasta- 
vena. Operovaný strom dlouho nejeví žádný život, 
avšak v létě vytvoří silu mladých a silných letorostů. 
Příštího jara musí však býti opět podroben noži dob- 
rého odborníka. Fu jest třeba v prvé řadě dbáti, aby- 
chom získali dobré pokračování větví řídicích. Za 
tím účelem ponecháme nejbližší a řádně vyvinutou 
ratolest u řezné rány státi. Ostatní ratolesti — jsou-li 
husté — vyřežeme úplně, zbývající pak, je-li třeba, 
maličko přikrátíme, neboť švestky se tak jako stro- 
my jádrového ovoce neseřezávají. Dobře zmlazené a 
řádně ošetřované stromy ovocné přinášejí za 2—3 léta 
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hojnost pěkného ovoce, které plně vynahradí to, co 
bylo řezem promeškáno. — Často se stává, že pod tí- 
hou ovoce neb vlivem počasí bývá strom poškozen 
a větve zpřelámány. Tu nezbývá, než dočkati zimního 
»spánku přírody« a nešťastníka podrobiti zmlazení. 
Operace tato jest značného významu a mělo by se jí 
při pěstění švestek častěji použivati. 


Neplodnost stromů švestkových. 


U veliké většiny našich stromů švestkových ná- 
sleduje po bohatém a plodném roce jeden nebo i celá 
řada let máloplodných, ba mnohde vykazuje násled- 
kem toho pěstování jich ne výnos, nýbrž schodek. 
Proto rok bohatý na úrodu bývá sadaři více obáván, 
než vítán. Vždyť ceny ovoce klesnou na summu téměř 
směšnou, takže sotva kryjí režii. Příčina toho spočívá 
jednak v uvedené vlastnosti nepravidelné plodnosti 
naší švestky a v jejich potřebách, jednak též i v ne- 
tečnosti pěstitele samotného, který ji nevěnuje po- 
třebné péče a pozornosti. Neplodnost zaviněna bývá: 


1. Vysazováním degenerovaných rostlin. 


2. Buď nedostatečným neb přebytečným množ- 
stvím živin v půdě. 

V případě prvém vyhání silné letorosty a tvoří 
pouze dřevo. Tu nutno dle okolnosti přidati vápna 
a od jiného přihnojování úplně ustati, neboť bylo by 
bezúčelné. Zaviňuje-li neplodnost nedostatek živin, 
vykazuje strom nepatrné přírůstky, dosti bohatě 
kvete, ale ovoce nepřináší, poněvadž květ opadává. 
Švestkový strom vyžaduje stejně jako ostatní ovocné 
stromy dobrou půdu a včasnou obnovu spotřebova- 
ných látek, neboť časem se půda vyčerpává a nastává 
nedostatek určitých živin. Při dlouholetém zanedbá- 
vání půdy nutno tuto důkladně propracovati, pohno- 
ji a během léta hluboce okopávati, aby provětrala 
a nové potřebné sily nabyla. Rovněž dlužno bráti zře- 
tel na dostatečnou vláhu. 


3. Špatná volba stromů zaviňuje taktéž často ne- 
plodnost. Proto sázejme jen stromky zdravé, od 
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osvědčených pěstitelů, zaručené jakosti. Nekupujme 
nikdy stromky neznámého původu na trhu! 

4. Volba půdy bývá často pomíjena, ač dlužno ji 
nemalou pozornost věnovati. Jak již uvedeno, žádají 
švestky dosti vlhkou půdu, bohatou na Yápno neb 
vápený jil. 

o. Tráva, která téměř nikde se pod švestkovými 
stromy nezarývá, má škodlivý vliv na vývin stromu, 
neboť zamezuje značně přístup vody, vzduchu a světla 
k půdě. Proto jest nezbytno i švestky každoročně řád- 
ně obrývati a v iétě okopávati. 

6. Příliš husté vysázení, které tak často u nás 
nacházíme, nese též nemalou účast v příčině neplod- 
nosti. Stromy v korunách srůstají — »tahnou se« — 
a zamezují přístup vzduchu a světla. 

7. Přestárlost a přílišná výška koruny nikterakž 
úrodu nepodporují a proto má zde zmlazování veliký 
význam. 

8. Přečetní škůdci nalézají v hustých korunách 
velice dobré skrýše a zničí často téměř celou úrodu. 
Avšak i zdravé stromy nutno proti nim chrániti. 


9. Konečně přečasto neplodnost stromu zaviňuje 
buď nepohoda v době květu (déšť, mrazy, chlad), tak- 
že nemohou se květy řádně sprášiti, neb velké sucho 
v době vývinu plodů, které padají se stromu jako 
»padavčata«. 

Často se stává, že z jara, po prvních teplých 
dnech, přijde mrazivá noc, která svým chladem po- 
škodí útlé ústrojí oplozovací, blizny květu, a tím celou 
úrodu zničí. Aby se těmto náhlým škodám mrazu pře- 
dešlo, rozžehávají v sadech za takové studené noci 
velké ohně — zapalují se kupy slámy a p. — což má 
mnohdy značný úspěch, netrvá-li snad mráz několik 
dnů. Učelem této ochrany jest vy volati před a v 
době východu slunce takové množství kouře 
(ne tepla, jak mylně bývá uváděno), který by kvě- 
tenství stromu zahalil a přímý účinek slunečních pa- 
prsků na květ znemožnil. Tím přivodí se pozvolné 
rozmrazení a úroda jest zachráněna. 

* 
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© Snahy moderního ovocnaření nesou se k určité, 
abych řekl regulaci každoroční úrody, a možno S po- 
těšením konstatovati, že nejsou již daleko svého cile. 
Racionelním pěstěním a ošetřováním dá se plodnost 
stromu docela dobře ovládati, takže nemůže býti ni- 
kdy tak veliká nadprodukce neb nedostatek. Podklad 
této věci jest rozumné a včasné hnojení, jakož 1 svě- 
domité ošetřování stromů. Ovšem, že též počasí v době 
květu má tu důležitou roli. 


Hnojení a jeho význam. 


Základní či hlavní živiny, jež rostlina nevyhnu- 
telně ku svému vývinu potřebuje, jsou: dusík, kyse- 
lina fosforečná, draslo a vápno. Základními zovou se 
proto, že nedají se ani navzájem, ani jinou látkou 
vůbec nahraditi a úplná nepřítomnost některé z nich 
v půdě zaviňuje odumření celého organismu té které 
rostliny. Tím ovšem ještě není nikterakž řečeno, že 
přítomnost těchto látek zaručuje zdar dotyčné rost- 
liny. Půda musí tyto látky chovati ve stavu rozpust- 
ném, neboť jenom tehdy je může rostlina přijmouti. 
Též není lhostejno, v jakém poměru k sobě se v půdě 
nalézají a tu nutno vzpomenouti Liebigova zákona 
© minimu (nejmenším možném množství). 

Vývoj rostlinného organismu pokračuje potud, 
pokud některá ze základních živin není úplně vyčer- 
pána a nachází se aspoň v minimu. Je-li některých 
živin nadbvtek, ukládá je rostlina jako látky re- 
servní. Účinek nedostatku některých základních těch- 
to Živin jesi časem 1 zevně na stromu patrný. Na pří- 
klad draslo má hlavní vliv na vývin letorostů a na 
jakost a vyzrálost dřeva. Jeho nedostatek jeví se 
v zasychání letorostů, které i mrazu těžko vzdorují. 
Dusík podporuje mohutnost habitu a vývin listů 
1 dřeva, rovněž má veliký vliv na jakost a aroma plo- 
du. Nedostatek jeho prozrazuje drobné, brzo opadá- 
vajicí listí a slabé letorosty. Kyselina fosforečná jest 
pak jednim z nejdůležitějších činitelů, neboť ona 
hlavně působí na úrodu švestek. Vápno za spolupů- 
sobení drasla má hlavní vliv na vývin letorostů a cu- 
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kernatost plodů. Podporuje větrání a zlepšuje půdu 
též fysicky. Otupuje neblahé účinky kyselin humu- 
sových a podporuje rozklad minerálných i ústrojných 
látek. Tím ovšem není řečeno, že projevuje-li strom 
některé z uvedených nedostatků, odpomůže se mu 
přidáním té které živiny, jako látky samostatné, ne- 
boť hnojení jednostranné nikterakž neprospívá. 


Proto naskýtá se nám otázka, kdy hnojiti? Dle 
novějších názorů jest nejpříhodnější doba ku hnojení 
ovocných stromů na podzim, kdy strom připravuje 
se ku svému odpočinku. Jest však ale také rozezná- 
vati povahu dotyčného hnojivého materiálu. Hnojiva 
těžce se rozkládající, jako vápno, Thomasova struska, 
chlévský hnůj, fosfáty a pod., jest nutno upotřebiti 
na podzim a to tak, že se zasývají do země. Hnojiva 
tekutá možno používati na jaře po odkvětu při vý- 
vinu plodů a hned po sklizní ovoce. Hnojůvku však 
možno s úspěchem upotřebiti jen když strom přichází 
do květu a v zimě. Na lukách a mezích, kde pod stro- 
my pěstí se ještě jiné hospodářské plodiny, jest ne- 
zbytno hnojiti na podzim. Zelené hnojení nedoznává 
u nás dosud pražádného pochopení, ačkoliv má pro 
ovocnáře význam dalekosáhlý, poněvadž skýtá stro- 
mům nejdražší živinu —- dusík. Zeleným hnojením 
zvyšuje se rentabilita nejen chemicky (zvýšením du- 
stku), ale i fysieky, neboť rostliny motýlokvěté svými 
dlouhými kořeny do značné hloubky půdu propracují. 


Dle účinku rozeznáváme hnojiva: 


1. Absolutní či hlavní, která půdu nejen Živi- 
nami obohacují, ale i fysikálně zlepšují (hnůj, kom- 
post a pod.). 2. Hnojiva relativní, která přinášejí ži- 
viny, ale fysického výsledku nemají (hnojiva umě- 
lá). 3. Hnojiva fysikální, která mění fysické vlast- 
nosti půdy (soudržnost, propustnost a pod.). Chlév- 
ský hnůj a kompost obsahují hlavně dusík, jakož i 
ostatní potřebné živiny. Hnojiva tato mají mimo che- 
mický účinek též velikou cenu fysikální, neboť tvoří 
humus a přivádějí a podporují tím půdní bakterie. 
Nejlépe jest užívati hnoje setlelého, který se musí 
ihned zarýti. Výkaly záchodové, jsou-li zředěny, 
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mají též nemalou cenu hnojivou, avšak nesmí se jich, 
najmně u švestek, velice často užívati, poněvadž jsou 
z hlavní části jednostrannými a podporují tok klo- 
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Obr. 34. Švestkový strom hnojený. 


49 


vatiny, nemoce to dosti vážné. Hnojiva absolutní, 
ačkoliv jsou dosti úplná, mají však cenu hlavně pro 
zlepšení vrchní vrstvy půdy, avšak pro hlavní část 
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Obr. 35. Švestkový strom nehnojený. 
Ferdinand Melichar-Grigorjev: „Švestka“ 
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kořenů hluboce uložených jsou bez významu. Proto 
potřebují jakéhosi doplnění, které jim skýtají hno- 
jiva relativní —— umělá. Jestli ale pomíjeno jest u 
nás hnojení ovocných stromů vůbec, pak bohužel, 
používání hnojiv umělých jest českému ovocnářství 
téměř neznámo. Že však toto má velikou důležitost, 
jest bezesporno, neboť přečetné příklady nám toho 
dokazují. Příčinu zneuznávání hnojiv umělých nut- 
no hledati v tom, že naše pokusniectví v tomto oboru 
dosud spí spánkem spravedlivých. Z toho důvodu 
jest nám sáhnouti k resultátům pokusů zahraničních, 
které však i u nás jsou platny. Pro pohnojení jedno- 
ho aru půdy osázené ovocnými stromy možno použíti 
dle inž. chemie J. Pitry 249—4 kg čilského ledku, 
8—4 kg superfosťátu a 245—4 kg Thomasovy mou- 
čky a 8—12 kg kainitu. Vápnění třeba prováděti po 
O—8 letech a sice volime na 1 ar půdy těžké 15—30 
kg vápna za sucha hašeného, na půdy lehké 20—60 
kg mletého vápence nebo slínu. Velmi prospěšno 
jest užívání tak zvaného zásobního hnojení, které v 
chudých půdách má za účel nově vysazeným stro- 
mům zaopatřiti zásobu lehce přípustných živin. K 
tomu účelu užívá se 20—90 kg kainitu, 15—30 kg 
Thomasovy moučky a 30—60 kg vápna na plochu 
1 aru. Ovšem, že pro různost klimatických, půdních 
a terénových poměrů nemohou tato čísla všude býti 
stejná, nýbrž podávají jen obraz poměrného misení 
jednotlivých hnojiv — které jen v určitém seskupení 
poskytnou rostlině výživu všestrannou. 

Hnojiv fysikálních se při ovocnictví užívá zříd- 
ka, neboť tam, kde nutno půdu pro strom ovocný te- 
prve takovýmto způsobem připraviti — tam nemož- 
no mluviti o ovocnářství racionelním. Takových míst 
jest však v Čechách málo. 

Na konee dovoluji si podotknouti, že není možno 
uvésti žádné pevné formule, jmenovitě pro strom 
švestkový. Jest však třeba klásti důraz na to, aby 
jeden každý zkoušel různé způsoby hnojení a přidr- 
žoval se hlavně vlastních resultátů, které jsou daleko 
lepší, než celá řada receptů! Že jest nezbytno a na- 
nejvýše nutno vždy na podzim stromy obiliti a z 
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hluboka a řádně obrýti, zdá se mi téměř přirozené 
a proto nemělo by býti jednoho pěstitele, který takto 
nečiní, neboť hřeší sám proti sobě! 


Česání a prodej surového ovoce. 


Dnešní dobou nestačí nám pouze, dovedeme-li do- 
bré ovoce produkovati, (ač o švestkách u nás toho ne- 
lze říci), ale dnes záleží též nemálo na tom, dovede- 
me-li jej skliditi a po obchodnicku prodati. Někomu 
bude se tato věc zdáti zcela přirozenou, leč bohužel 
jako tržní referent poznal jsem, že o otázce této jest 
nezbytně pojednati, poněvadž v tomto směru jest 
náprava nutnou. V prvé řadě jest třeba poukázati 
na způsob sklizně a obchodní úpravy ovoce. A tu mu- 
síme si býti vědomi, že jakou dáme ovoci úpravu, 
takovou cenu zaň dostaneme. Ledabylá úprava ni- 
kterakž nedodává ovoci vzhledu ani nezvyšuje jeho 
cenu. Proto česáme ovoce opatrně, se stopkou, aby- 
— chom zachovali jeho jemné ojínění. Z trháčků vyklá- 
dáme švestky do nádob větších (nejlépe 5—10 kg 
košíčků), při kteréžto příležitosti je ihned nejméně 
na 2—3 jakosti dle velikosti třídime, neboť tím do- 
cilujeme hlavně na větších trzich v městě daleko 
větší ceny. Česáme neb lépe trháme švestky úplně 
vyzrálé, vyjma v tom případě, je-li jich doprava 
daleká. Tu trháme je o několik dní dříve, neboť ce- 
stou »dojdou«, jak sadaři říkají. Jinak by cestou 
mnoho pohnily. Nikdy na delší cestu neb snad něko- 
likadenní dopravu nedáváme švestky za slunečna 
trhané — teplé — aby se nespařily a nehnily. Proto 
jest nejlépe trhati časně ráno — za studena — neb 
na večer. Pro dopravu jsou nejvhodnější koše na 
5—15 kg, tvaru prvé kulatého, druhé obdélníkového 
a vyložené papírem. Místo víka užívá se většinou 
pytloviny neb slaměné dečky. Ve větších nádobách 
se ovoce snadno pomačká a utrpí na vzhledu, tudíž 
1 na ceně. 


V době úrody klesne u nás cena jich na směšně 
malou sumu a proto jest třeba přijíti na trh buď 
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hodně časně neb později. Proto rozumní sadaři dle 
možnosti co nejdříve pročesávají. Chceme-li pak' 
švestky po delší dobu čerstvé uchovati, uložíme je 
do chladné komory neb sklepa. Zde rozložíme je 
ve slabých vrstvách na slámu a často přehližíme, 
odstraňujíce nahnilé. Mimo těchto jsou na našem 
venkově užívány ještě různé způsoby uchovávání 
(pouštění do studny, zasypávání korkem a j.), které 
však pro obchodní svět nemají valného významu. 
Tento zabývá se poslední dobou novým způsobem 
přirozené konservace, t. j. chladem. Švestky možno 
chladem při + 4“ C uchovati po dobu 244 měsíce 
stále svěží a aromatické, což zavdává podnět ku otáz- 
ce zřizování chladiren, které, ač na pohled se zdají 
nákladnými, přec jejich vysoká rentabilita jest za- 
jištěna. 


Zužitkování švestek. 


Pohlédneme-li do statistiky ovocných stromů, 
poznáme, že švestka jest stromem u nás nejrozšíře- 
nějším a že nikterak nepřeháníme, nazveme-li naše 
milé království »zemí švestek«. Bohužel, že tento 
výraz možno použiti jen při mínění produkce, ale ne, 
máme-li na mysli zužitkování neb výnos finanční. 
Po této stránce jsme pravými ubožáky, neboť dle 
spolehlivých výpočtů shnije u nás v době úrody za 
10 millionů korun ovoce nezužitkovaného. Číslice 
tyto zdají se snad na oko pravdě nepodobnými, avšak 
jsou potvrzeny fakty, jež dokazují nutnost zužit- 
kování této produkce, která jest hlubokého dosahu 
národohospodářského. A tuto okolnost není právě 
možno za dnešních poměrů podceňovati! 


Příčiny nutno hledati jednak v nedostatku kva- 
lity (jakosti) našich švestek a pak v nedostatku 
podnikavosti a pravého pochopení věci v kruzích 
povolaných. Ve svých předešlých sťatích pokusili 
jsme se osvětliti příčiny nedostatků naší produkce, 
vytkly jsme dosavadní chyby a naznačili současně 


cesty k ozdravení nynějších poměrů. Proto zde za- 
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bývati se budeme výhradně zužitkováním, se zřete- 
lem na výrobu domácí. 

Lidový průmysl, který poslední dobu hluboce 
poklesl, počíná opět pozvolna nabývati svého vý- 
znamu, neboť jest důležitým činitelem hospodář- 
ským. A k tomuto domácímu průmyslu jest třeba 
také zařaditi zužitkování ovoce v domácnostech. 
U nás není ještě dosud vžito užívání ovoce konservo- 
vaného, neznáme pasty a vzácností jsou nám mar- 
melády. Proto jest třeba začíti od základů, začíti od 
našich domácností, aby ovocné výrobky staly se vý- 
robky lidovými. Když pak si na ovocné produkty 
zvyknou široké vrstvy lidové, pak zajisté bude se 
1 lépe dařiti průmyslu, neboť rodinnou potřebu, 
hlavně v městech nestačí krýti výrobky domácí. 
A Konečně mohli bychom býti úplně spokojeni, kdy- 
by zužitkování ovoce, jmenovitě zpracování švestek 
stalo se u nás průmyslem lidovým, neboť tim získán 
by byl nejširší zájem pro strom ovocný a jeho ra- 
cionelní pěstění.*) 


a) Výroba povidel. 


Bohužel, že tak jako rychle klesá a degeneruje 
naše domácí švestka (jsouce špatně množena a pě- 
stována), tak také klesá sláva českého povidlí, jemuž 
dnes velikou konkurenci činí povidla bosenská. Po- 
něvadž vaření povidel jest hlavně v době úrody bo- 
hatým zdrojem přijmu sadařova, jest třeba věnovati 
mu náležitou pozornost. 

Dobrá švestková povidla vyrábí se následovně: 
K účelu tomu béře se ovoce dobře vyzrálé, u stonky 
poněkud málo svraštělé, neboť v tom stadiu chová 
nejvíce cukru, čímž ušetří se často přislazování. Oči- 
štěné ovoce (nahnilé se vybéře a odstraní) nasype se 
do měděného kotle, který jsme před tím buď přehřá- 


*) O zužitkování švestek po domácku viz ve knize Amalie 
Bláhové: „České švestky, jich náležité zpracování 
a zužitkování v domácnosti a kuchyni“. Vyšla ná- 
kladem Ústředního zemědělského knihkupectví (A. Neubert] 
v Praze.) ' 
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tým máslem nebo salátovým olejem natřeli, aby se 
povidlí na stěny nelepilo a tak snadno se nepřipálilo. 
Po naplnění kotle a za přidání něco málo vody počne 
se s pozvolným vařením. Poněkud jemnější chuti do- 
cilíme tím, když švestky před vařením zbavíme pe- 
cek, neboť oni v povidlí zanechávají — třeba nepa- 
trné, avšak někdy znatelné —- stopy silice hořkoman- 
dlové. Zvlášť jemného výrobku barvy pěkně světlé 
docílíme z plodů oloupaných — slupek zbavených. 
Přebrané plody dáme na V—1 minutu do vařici 
vody —- spaříme je — načež slupka se snadno sloup- 
nouti nechá. Spařujme vždy po částích, neboť práce 
ta nejlépe za tepla ubíhá. Při této příležitosti sou- 
časně i pecky vyjímáme. Ku zjasnění výrobku při- 
dává se nepatrná dávka soli. Po rozvaření prosýtuje 
se břečka na přiměřeném řešetu, čímž zachytí se 
pecky a všecky hrubší části, načež se v nově vyma- 
štěném kotli dále zahušťuje (při rychlém vaření 
snadno se připálí a ztrácí na své chuti). Když do- 
stoupí povidla takové hustoty, že jsouce nabrány na 
vařečku, zůstávají po vyzvednutí na ní lpěti (jinak 
odpadávají), jsou uvařena a plní se hned za tepla do 
připravených nádob. Často se stává, že musíme po- 
vidlí »opravovati«, což děje se ještě při dováření; 
tudiž před ukládáním. Dobré povidlí má býti barvy 
červenavé, čehož doecilime přidáním nejlépe borův- 
kové neb třešňové či ostružinové šťávy. (Na 1 g po- 
videl 4—6 [ syté šťávy). Jest však dbáti toho, aby 
pecičky těchto bobulovin přísadu neprozradily. 

K vaření povidel užívá se kotlů měděných. 
Dříve používány byly jednoduché, které velice snad- 
no připalovaly, poněvadž byly u dna nejvýhřevnější. 
Nyní užívá se však v domácnosti dvojitých kotlů 
(mezi nimiž jest něco vody, která mění se v páru 
a stejnoměrně zahřívá). Průmysl užívá kotlů vel- 
kých — parních, se strojním míchadlem. 

Pro opravdového sadaře jest nejvýhodnější a 
nejvýnosnější, zpracuje-li své ovoce přímo v sadě, 
aby měl režii co možno nejmenší, což jest velice dů- 
ležito. K účelu tomuto jsou zřízeny zvláštní přenosné, 
lehké kotle, kterých se bohužel ještě velmi zřídka 
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u nás uživá. V té věci mohli bychom se dobře poučiti 
u Maďarů, Srbů a j. podnikatelů, kteří sem k nám 
v čas kampaně dojíždějí a naše švestky velice vý- 
hodně zpracují. Vaření povidel přímo v sadě má pro 
sadaře velikou výhodu a proto mělo by se více způ- 
sobu toho užívati.. 

Nádoby pro uchovávání povidel mají býti hy- 
gienicky nezávadné, hlavně počítá-li se na odbyt ve 
větším městě. Nádob užíváme buď dřevěných, ka- 
menných (hliněných) nebo kovových (plechových). 
První musí se před použitím řádně vyloužiti zředě- 
nou kyselinou solnou nebo octovou a důkladně vypa- 
řiti, aby povidlí nedostalo ošklivou příchuť a zápach 
po dřevě. Nádobí hliněné »glasurované«, poléváno 
jest sklovitou látkou, jež obsahuje soli olovnaté, 
které se potom kyselinami, v povidlech obsaženými 
rozkládají a tyto nepoživatelnými činí. Proto se musí 
rovněž před upotřebením roztokem uvedených ky- 
selin vyloužiti. Plechové nádoby, ať velké, či malé 
1 kg krabice, nutno před upotřebením natírati ko- 
pálovým lakem neb parafinem (který se však při 
plnění za tepla taví). Nejlepší jest plnění nádob za 
tepla, přímo při dovaření a tu nutno dbáti, aby 
v náplni nezůstaly vzdušné prostory, které by mohly 
zkázu přivoditi. Proto naléváme vždy se strany, po- 
malu nádobu zvedaje. Povrch natirá se pak po urov- 
nání 2—-3 mm silnou vrstvou povidel, napuštěných 
nějakou antiseptickou látkou (kyselinou mravenčí, 
salicilovou, kaprionovou a j.). Zalévání tukem (má- 
slem, lojem a pod.) se nedoporučuje, ježto se tento 
časem rozkládá a zkázu zaviňuje. 

Naplněné a takto isolované nádoby přikryjí se 
pergamenovým papírem a neprodyšně uzavrou, takže 
vydrží několik let, aniž na své chuti neb ceně ztrácejí. 
Přidávání citronové kůry, vanilky neb jiných látek 
aromatických se nedoporučuje. Kdo však jest na 
podobné přísady zvyklým, může tak učiniti při je- 
jich upotřebení. 

V Německu, jmenovitě v Porýní, jest zvykem 
přidávati do povidlí šťávu z cukrovky, mrkve neb 
pod. (ve Slezsku rozvařejí řepu, již přidají až 40%), 
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což však v kuchyni české hospodyně zvykem není 
a proto zůstaňme raději při svém českém povidli, 
které má zvučné jméno za hranicemi ještě z dávných 
dob. Místnost ku přechovávání výrobků má býti při- 
měřeně vlhká a dostatečně chladná, aby kvasinky 
a plísně nemohly zde vegetovati a zhoubnou práci 
počíti. Přilišné vlhko škodí právě tak, jako velké 
sucho a teplo. 

Celou práci jest třeba konati svědomitě se zá- 


sadou »čistota půl zdraví«. 
« 


O výrobě povidel bylo poslední dobou mnoho 
napsáno a čile debatováno. Přetřásána hlavně otázka 
výroby povidel způsobem primitivním, jako to činí 
as v Bosně, neb způsobem továrním, za pomoci všech 
vymožeností moderního strojnictví o novodobé che- 
mie, jako to činí v Německu a j. V rozepři té vynésti 
správný rozsudek, jest dosti těžké. Jisto však jest, že 
jako Bosna dochází úspěchů svých čistě po bosensku, 
Německo po — německu, tak my musíme se uplát- 
niti čistě — po česku. To znamená: naše kulturní, 
hospodářské, obchodní i socialní poměry jsou zcela 
odlišné od zemí uvedených a proto nemůžeme naše 
věci narážeti bez rozmyslu na jejich kopyta. Nutno 
hledati cesty vlastní, cesty naše. Z toho důvodu 
nutno zamítnouti právě tak stavbu stotisícové po- 
vidlárny, jako propagaci povidláren »čistě bosen- 
ských«, protože jedno ani druhé neodpovídá českým 
poměrům zemědělským. My vidíme jedině správné 
východisko ve vybůdování zdravého průmyslu 
lidového, v řádně organisované a systematicky 
vedené výrobě domácí, neboť jedině ona odpo- 
vídá našim poměrům. Jedině tím docilíme v prvé 
řadě dobrým produktem kryti spotřeby vlastní. Po- 
kud se pak týče vývozu, ten rozřešiž výroba tovární 
a sdružená výroba domácí. Výrobou domácí přispívá 
se nejen ku podpoře malého člověka, alé získává se 
i jeho pravý zájem. Výroba tovární skýtá hlavní 
užitek velkokapitálu, který z pěstitelů nemilosrdně 
kořistí, zvláště pozná-li, že tito jsou ná jeho továrnu 
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plně odkázáni, čehož dokladem jsou nám dnes cukro- 
vary. Ty buďtež nám v čas dobrým poučením! 


b) Výroba marmelády. 


Marmeláda (Marmelos ze španělského původně 
znamená zhustlou šťávu z kdouli), jest ovocný pro- 
dukt, který hlavně u švestek podobá se povidlům. 
Rozdíl jest pouze ten, že marmeláda jest jemnější, 
řidší a sladší. 

Švestky úplně dozrálé, dobré jakosti, rozvaří se 
právě tak jako na povidla. Po rozvaření se 2kráte 
dobře prosítují a to po prvé na sítu cínovém, po 
druhé na hustém sítu žiněném, kdež se protlačujli. 
J o prositování přidá se dle okolností 600 až 750 gr 
cukrové moučky na 1 kg marmelády (též přidává 
se část syrubu). Zahusťování děje se za mírného 
tepla tak dlouho, až za vařečkou, kterou táhneme ve 
vrstvě marmelády, zůstává rýha otevřená a hned se 
neuzavírá. Dlouhé vaření marmelády zaviňuje 
brzké vykrystalování cukru. — Hotový výrobek 
uchovává se obyčejně v lahvích, které se isolují jako 
nádoby povidlové. Uzavírají se většinou pak papí- 
rem pergamenovým. 

Při větší výrobě, kde počítá se 1 na příslušný 
odbyt obchodní, doporučovalo by se zvlášť jemné vý- 
robky plniti do zavařeninových —- záchovkových — 
lahví ať již systému jakéhokoli. Podotknouti však 
sluší, že systémy »Weckův« a pod. těžko snáší do- 
pravu a jsou dosti drahé. Proto zasluhují pozornosti 
při větší výrobě lahve, které přinášíme na obrázku. 
Jsou jednak poměrně levné a jednak i praktické, an 
uzávěrka jejich děje se patřičným přístrojem, způso- 
bem zcela snadným, jak z obrázku jest patrno. Stro- 
jek tento jest praktický a pro domácí výrobu ve 
větším plně doporučitelným. Plnění lahví děje se za 
horka a pak se ještě sterilisuji. Sestrojení stroje jest 
následující: Číslo 1., kolo, které pomocí šroubu zdvi- 
há a spouští gumovou desku č. 10., na niž staví se 
lahve. Čís. 2. je páka, volně se otáčející kolem osy 
č. 8. Na této jest. opět pohyblivě upevněná páka v 
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bodu 3. Vezmeme-li za rukověť č. 7., vzdálí se obrá- 
běč č. 6. od lahve a naopak, dáme-li tuto do stávající 
posice v bodu č. 5., přimáčkne tato v bodu č. 6. onu 
mosaznou pásku ku sklenici. Číslo 9. jest deska, tisk- 
noucí víko na lahev. Celý pochod závěru jest násle- 
dující: Lahev č. 11. postaví se na desku č. 10., tato 
zdvihne se kolem č. 1., až pevně bude přitisknuta na 
desku č. 9., která jest taktéž gumou vyložená. Na to 
přitiskne se obráběč č. 6. na pásku a rukovětí č. 7. 
otočí se 2X kolem lahve, která se tím uzavírá. 


“ 








Obr. 36. Uzávěrkový stroj »Le cachet«. 
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Obr. 37. 
Gumový proužek, který 
vloží se na suché hrdlo 

lahve. 
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Obr. 42. Lahev uzavřená. 


Obr. 39 Víčko, do něhož jest vloženo 
kolečko pergamenového papíru. 


Obr. 40. Svěrací páska. 











Obr. 41. 





Závěr ne „Phónix“. 
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c) Švestkové pasty.*) 


Tento způsob zužitkování jest u nás dosud málo 
znám, ale ještě méně užíván, ač nestává žádné pří- 
činy, která by toto mohla odůvodnmiti. Jedno jest 
však v té věci jisto. Naše matičky kupují svým mi- 
láčkům všelijaké marcipány a škodlivé cukrovinky 
různých barev, aniž by si pomyslily, že tento brak 
mohou zaměniti pochoutkou jinou, zdravější, jakou 
jsou ovocné pasty, kterou si mohou doma“ daleko 
spíše udělati než snad různé jiné pamlsky. Způsob vý- 
roby pasty jest docela jednoduchý a proto zasluhuje 
sobě plné pozornosti našich hospodyněk. 


Pasty jsou vlastně přislazená a usušená povidla 
a marmelády, tudíž výrobek ovocný a jako takový 
úplně chutný a zdravý. Na plech, nebo lépe na hu- 
stou a rovnou lísku dá se tenký, máslem neb včelím 
voskem natřený papír, jehož okraje se aspoň 1 cm 
zahnou vzhůru, aby nalitá povidla nestékala. Na 
upravený papír vylije se as 6—8 cm silná vrstva 
zahuštěných povidel, které se pravítkem stejnoměrně 
urovnají, načež se v sušárně neb v troubě pozvolna 
suší. Když se byla utvořila pevnější kůra, celý plát 
se převrátí na druhý papír a suší se tak dlouho, až 
řez je téměř trochu sklovitý, po celé tlouštce a délce 
stejně suchý (ale při tom vláčný). Po usušení potře 
se celý plát koncentrovaným roztokem cukru a ještě 
dokud je vlažný, vykrajují se z něho pomocí forem 
neb obyčejných nožů různé vzorky (jako cukroví), 
které se obalují v cukrové moučce a nechají se na 
vzduchu doschnout. Nůž musí se při řezání namáčeti 
v teplé vodě, aby se pasta nemazala a nelepila. Ho- 
tové výrobky těší se mezi dětmi veliké obliby“-a jšou 
jim zdravější než různé výrobky cukrářské. Mimo 
to ponechá-li se pasta v celých plástech, dá se snadno 
na povidla rozvařiti, což by konečně za jistých okol- 
ností se mohlo jako konservace užívati, neboť jest to 
způsob dobrý a trvanlivý. 


*) Z francouzského Le pastes..' « 
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Sušení švestek. 


Způsob, jakým se po venkově suší švestky, buď 
jen pro potřebu domácí neb i na prodej, jest všeo- 
becně znám. Pro domácí potřebu takovýto výrobek 
dostačuje, pro obchod se však naprosto nehodí. Su- 
šení švestek jest právě u nás v Čechách velice důle- 
žito, neboť jen tak lze některá léta strašnou nadpro- 
dukci zužitkovati. Ze všech druhů švestek jest ra- 
eionelně pěstěná švestka domácí k sušení nejvýhod- 
nější a také se nejvíce k sušení používá. Jest sice 
pravda, že naší švestku předčí švestka italská svou 
velikosti, a pak že jde snadněji od pecky a zraje 
o dva týdny dříve, avšak nemá takové aroma a málo 
rodi. K sušení hodí se všecky velké, úrodné švestky, 
které jdou od pecky a zvláště — jsou-li rané. 


Všecky švestky musí před sušením býti řádně 
uzralé, proto musí co možná dlouho na stromě zů- 
stati, aby dosáhly nejvyššího stupně zralosti. Tohoto 
výhodného stadia dostoupí, když se u stopky sevr- 
kají. Pokud jest list na stromech, nemusíme se obá- 
vati žádné velké ztráty opadáváním, poněvadž pokud 
drží list, drží také švestky dosti pevně. Namnoze se 
odporučuje, švestky trhati a nikoliv ztřásati. Zvláště 
když jsou švestky zavadlé, jest střásání neškodné. 
sad nemajetnému sadaři, který nabízí zaň sumu 
Kdo má dosti levných pracovních sil, udělá přece 
lépe, když co nejvíce švestek dá natrhati. Držiť se 
trhané švestky mnohem déle a netřeba tak se suše- 
ním spěchati. Sklizeti se smí švestky toliko za počasí 
suchého, když dostaví se deštivé dny, musí každá 
bezdeštná hodina býti využita, aby švestky dostaly 
se pod střechu. Při obirání se současně švestky tří- 
dí a to buď ručně neb na zvláštním třididle, jež se 
podobá sítu. -—— Drobné, natlučené a nahnilé dají se 
stranou a jen do mělkých košů a dle možnosti se co 
nejrychleji zpracují. Co se týče uchovávání švestek 
pro sušení, jest třeba šetřiti následujících zásad: 


Sklizené švestky mají co nejdříve býti rozloženy 
na lískách, slámě nebo na plachtách, ale ne snad 
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v silných vrstvách — aby se nezapařily a nehnily. 
K uschování hodí se dobře místo vzdušné, třeba pod 
kolnou, na půdě a pod., kde jest průvan. Postarejme 
se však o to, aby ani prachem ani ničím jiným se 
švestky neznečistily. Takto na vzdušném místě mo- 
hou zůstati rozestřeny po několik týdnů, aniž 
by na své jakosti nějak utrpěly. Musí však občas 
rukou neb hráběmi býti přehrnuty, při čemž se po- 
kažené bedlivě vybeřou a odstraní. Ležením vadnou 
plody dále, což činí je ještě schopnějšími k sušení. 
Když se dají na lísky, mohou s nimi každý den 
na slunce k dalšímu vadnutí vynášeny býti, ná- 
sledkem čehož se pak sušení velmi zkrátí a paliva 
se ušetří. Při sušení se nechá pára za mírného s po- 
čátku topení odtáhnouti; nesmí ale býti průvan 
silný, poněvadž by švestky nedaly se později roz- 
pařiti. Mírný proud suchého a teplého vzduchu 
do sušky, sušení mírně provádí a švestky nepraskají. 
Při tom má se k tomu přihlížeti, aby se plody v ob- 
klopující je horké páře zapařily, což se docílí uza- 
vřením ventilace. Tím se plod sterilisuje a sice tak 
dlouho, až 1 pecka jest značně teplá, načež se zavede 
proudění vzduchu. Při sušárnách s kolmým prosto- 
rem sušným putují švestky od hora dolů, t. j. naplní 
se vždy jen hořejší lísky čerstvými švestkami, které 
se pak během sušení posunují dolu, kde jest tepleji. 
Timto způsobem dostaneme zboží nepopraskané a 
dobré jakosti. "Teplota v sušce musí se stupňovati 
a počíná v první periodě od 35“ C do 6" C a teprve 
po 5—6 hodinách zvýší se na 70"—80" C. Silně za- 
hřáté a ještě se poticí švestky, když se rychle vyjmou 
ven a na vzduchu nechají vystydnouti, jsou co do 
barvy a lesku i vzhledu velmi pěkné. 

Uplně dozrálé švestky, když ještě po několik dnů 
zavadly, jsou usušeny v 18—24 hodinách. Kdežto ne- 
dostatkem vláhy neb předčasným sčesáním nejdou 
švestky od pecky, jest to u vyzrálého ovoce velice 
snadné. Dobře usušená švestka má býti lesklá, černá, 
s dužninou temně začervenalou. Pecka má se smač- 
knutím ve slupce pohybovati a nesmí tudíž býti při- 
schlá. V poslední době vyrábějí se zhusta £t. zv. pru- 
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nely, to jsou peckovice po sušení odpeckované. Aby- 
chom pecky vyloupli, uděláme na švestkách polousu- 
šených zářez a prsty vymáčkneme pecku; nyní již 
jsou pro tuto práci také strojky. Jiný způsob prune- 
lování jest ten, že přebrané ovoce v horké vodě spa- 
říme, oloupeme, rozkrojíme a zbavíme pecky. Oči- 
štěné takto půlky rovnáme na lísku a pozvolna suší- 
me. Hotové zboží-jest vzhledné, chutné a těší se nejen 
oblibě, ale i vysoké ceně. Tato výroba má tu výho- 
du, že přechováváme neb zasíláme zboží takové, kte- 
ré nemá žádného odpadu jako pecek, slupek atd., 
čimž zajisté mnoho ušetříme a nastalá práce dojde 
takto svého zaplacení. 


Úprava zboží sušeného pro obchod. 


Sebe lepší ovoce, nemá-li řádnou úpravu, ztrácí 
na své ceně a toho si musíme býti pamětlivi. Ovšem 
1 zde nutno rozeznávati určité meze a dle kvality 
ovoce říditi jeho úpravu. Švestky se po usušení třídí 
a upravují pro zásilku neb uchování. První a druhý 
výběr dává se do čistých tenkostěnných bedniček, 
třetí jakost zůstává v hustých, režných pytlích. Bed- 
ničky nutno v prvé řadě vyložiti čistým papírem, 
pak nasype se sušené ovoce, které se pomoci k tomu 
sestrojenému lisu, smáčkne. Proto rozměr bedniček 
musi býti vždy stejný. Prostora, která povstala 
smáčknutím, vyplní se pěkným ovocem, jež klade se 
vedle sebe a po opětném smáčknutí tvoří jako by 
mosaikovou plochu. Okraj bedničky vyzdobí se pa- 
pírovou krajkou, přikryje pergamenovým papirem 
a zabije víkem. Každá bednička má se opatřiti jme- 
novkou (vignetou) a datem. Dobře uzavřené bedni- 
čky mohou pak takto ve chladném a suchém skla- 
dišti kolik let zůstati. Méně cenná sušenina uchová 
se v pytlích, které nutno v ne příliš vlhkých mistno- 
stech uchovati. Uloženým zásobám jest třeba často 
věnovati pozornost a chrániti je proti molům, my- 
šlůu a různému hmyzu. Dobře sušené a řádně upra- 
vené a uchované švestky jsou velice hledány a vy- 
soce placeny, tak že se práce jich manipulaci věno- 
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vaná dobře rentuje. Důkazem toho jsou časté po- 
ptávky jak v dennich listech, tak i na bursách. 


Stavba sušárny a její význam. 


Sušení švestek jest vedle povidel jeden z nejlep- 
šich způsobů zužitkování vůbec, neboť tímto zpeněží 
se nejlépe mnohdy strašná nadprodukce a získají se 
opět dobré zásoby pro leta budoucí —— méně úrodná. 
Proto má-li u nás švestková produkce dojiti uplat- 
nění i po stránce finanční, musí se také povznésti 
obor jejího zužitkování — sušení. Z toho důvodu ne- 
opominuli jsme opatřiti nákresy sušky bosenské, 
zlepšené inspektorem Suchým, kterou můžeme kaž- 
dému vřele doporučiti. Stavba její jest dle součásti 
následující: 1. jsou hlavní stěny sušárny, které jest 
nejlépe postaviti z cihel, prken (vepřovic) neb jiného 
materiálu; 2. jest krov krytý břidlicí, šindelem neb 
taškami či lepenkou. 3. Naznačuje stěny sušárny 
vlastní, též z cihel stavěné. Podotknouti však dlužno, 
že není nutná potřeba děliti hlavní stěny sušárny 
„volnou prostorou, nýbrž možno sušárnu umástiti pří- 
mo mezi stěnami hlavními, čímž slabší stěny sušár- 
ny a volná prostora by odpadly. Ovšem, zařízení na- 
še nezůstává však bez výhod. 4. Jest obyčejný strop 
lopenicový čili vepřovicový povrstvený žlutou hli- 
nou. 5. Jsou pece kanálové také z cihel postavené a 
silnějšími železnými pláty pokryté, nebo možno též 
použiti širokých trub hliněných, což jest konečně je- 
ště lepší, poněvadž konstrukce první snadno sušárnu 
zakuřuje. Aby se docililo řádného tahu, který hraje 
dosti důležitou úlohu, musí býti nejméně 5—10Opro- 
centní stoupání kanálu. Tento musí pak za peci za- 
činati t. zv. »vlkem«, jenž jest na konci o 40—60 cm 
zvýšen nad niveau pece, která jest zapuštěna v ze- 
mi. Celé kanálové vedení má býti úplně volně nad 
zemí, aby mu tato zbytečně teplo neubírala, nebo 
nezaviňovala jeho vlhnutí. 6. Značí stoupání kaná- 
lu. 7. Jest plechové pokračování téhož. 8. Jsou želez- 
né či plechové pláty, které zabraňují, aby šťáva z 
rozpařeného ovoce stékala na kanál a pak jsou jaksi 
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rozváděči stejnoměrného tepla. Desky jsou odděleny 
užšími mezerami a spočívají na cihlových podlož- 
kách. 9. Jsou obyčejné popelníky s dobrými rošty. 
10. Naznačuje lísky s ovocem. 11. Zobrazuje kanály 
(strouhy) ku přivádění čerstvého vzduchu; | poně- 
vadž nový proud studeného vzduchu by svým chla- 
dem zavinil pocení se ovoce na nejbližších lískách, 
musí býti tato trouba aspoň $45—1 m vedena nad ka- 
nálem po plotně čís. 8., čímž docílí se zahřáti přibý- 
vajicího vzduchu. 12. Jsou komínky pro odvádění 
páry ze sušárny. Kanálky, jakož i komínky venti- 
lační jsou velmi důležité, zejména při sušení Šve- 
stek, které mnoho vody chovají. Oba komínky k vůli 
regulaci proudění vzduchu jsou opatřeny zásuvkami, 
které se vedle potřeby otvírají. Nad každou řadou 
lísek nacházejí se 2 ventilace. 13. Představuje zdvi- 
žené dno kanálu. 14. jsou stěny kanálu z vepřovic neb 
pálených cihel postavené. 15. Jest volná prostora me- 
zl stěnou hlavní a stěnou sušárny. 16. Má býti před- 
siň čili komora dosti prostranná, aby se v ní mohlo 
s liskami pohodlně pracovati. Kde je ku sušení mno- 
ho materiálu, tam doporučuje se postavení dvou su- 
šáren, které mají pak tuto předsíň společnou. Suška 
Suchého jest téměř nejlepší, má však tu vadu, že na 
příliš velikých jejích. lískách sušíme nejlépe ovoce 
na pokraji a v prostřed zůstává dlouho surové. 


Hlavní, základní a neporušitelnou zásadou při 
stavbě sušárny jsou tyto dvě věci. Předně: výtop 
musí býti pouze z jedné strany, a to ze spoda; za dru- 
hé: musí býti postaráno o dobrou regulaci proudění 
vzduchu, neboť ne teplo vlastni, nýbrž teplý proud 
vzduchu usušuje. 


Sušárna systému „ředitele © Buňata, předsta- 
vujicl  sušárnu  komůrkovou, skonstruována jest 
pro 72 lisek na zášyp 10 g čerstvých švestek 
středního zrna. Tato sušárna, postavená v místnosti 
4 m dlouhé, 35 m široké, jest zařízena tak, že čistý, 
prachu prostý, horký vzduch, jehož teplota se dá 
lehce regulovati, proudí přes všechny lísky s účin- 
ností, že průměrně za 18 hodin švestky středního 

Ferdinand Melichar-Grigorjev: „Švestka“, 5 
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zrna se usuší. Mimo to dá se zde i dobře rozpářeti, 
sterilisovati. 





Obr. 43. Buňatova sušárna, levá polovina, 
zavřená. 





Obr. 44. Buňatova sušárna, pravá polovina, 
z části otevřená. 
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Rádná sušárna neměla by při žádném větším 
sadu chyběti, neboť zvyšuje vydatně jeho rentabili- 
tu, o čemž svědčí následující dopis pana Josefa Uhra, 
rolníka a spisovatele v Chotusicích, který píše: 
»Když švestky dozrávaly, nechal jsem jich několik 
metr. centů načesati a jel s nimi na zkoušku do Tur- 
nova na trh; tam mně byly nabízeny za 1 g 3 koru- 
ny. Za tuto prabídnou cenu jsem ovšem švestky ne- 
prodal a vzal jsem je domů, kdež se daly na sušírnu. 
Nejprve jsem nechal vyčistiti mlat, na který se pro- 
střely staré pytle a na ně se sypaly česané švestky 
na hromadu 30 em vysokou, by se zaležely (švestka 
zaleželá se dříve usuší a jest chutnější než usušená 
Švestka čerstvá). Při násypu na lisy bral jsem švest- 
ky nejdříve česané, které byly alespoň již 3 dny na 
hromadě, což se postupně opakovalo. Když švestky 
úplně dozrály, že počaly opadávat, nechal jsem ušít 
ze starých pytlů dvě velké plachty, které jsem pak 
pod strom rozprostřel a švestky opatrně sklepal. Tato 
práce šla velmi rychle a spadané ovoce se nepošpini- 
lo a dobře sbíralo. Za 30 dnů byl jsem s veškerou 
prací i se sušením hotov a výsledek byl znamenitý; 
nebecť za tu dobu usušil jsem 20 metr. centů pěkných 
švestek, které jsem (aniž bych je sortýroval), prodal 
1 7 za 22 K 50 h. Celkem jsem utržil 450 K. Odečtu-li 
ed toho za svou práci při sušení (za 30 dnů) 100 K, 
od česání 75 K a za dřiví (které bylo přesně odmě- 
řeno) 50 K, činí celkový výdaj 225 K. Zbylo mně tedy 
čistého ze sadu 225 K. (Připomenouti sluší, že tentýž 
sad jsem prodával sadařům za 60 K a při upřímné 
koupi byl bych ještě 10 K slevil.) A což kdybych byl 
sušené švestky uchoval do dnešní doby, když jsou 
málem jednou tak drahé? Byl by to zajisté zname- 
nitý výtěžek ze sadu pro malorolníka. Proto nekácej- 
me zbytečně zdravé švestkové stromy, ale hledine, 
by v každém kraji, kde se hojně švestkových stromů 
nalézá, byla postavena vzorná družstevní sušárna a 
následkem toho stoupne i cena čerstvých švestek«. 


* 


5" 


68 


Výroba slivovice. 


Přijde-li v době. dozrávání ovoce. švestkového 
mokré, deštivé počasí, stává se tim zpravidla značná 
škoda. Svestky »nalejou« a popraskají. V tomto sta- 
diu dá se těžko pomýšlet na sušení (obsahujíť mnoho 
vody), ba i povidla těžko se vyrábějí. V takovém 
případě jest nejlepším zužitkováním pálení slivovice, 
které pro zpeněžení švestkové nadprodukece jest hlav- 
ní oporou. Proto zvláště pro některá místa má pálení 
slivovice význam dalekosáhlý. Často slýcháme, že na 
slivovici dá se upotřebiti všecko ovoce peckaté, které 
již jinak nemožno zužitkovati. To jest sice pravda, 
ale nutno si uvědomiti, že jen z dobrého ovoce dobrá 
slivovice se může vyrobiti. Proto béřeme k tomu ú- 
čelu švestky, či jak na Moravě říkají — kadlátka — 
úplně vyzrálé a pěkně vybarvené. Čím déle necháme 
je na stromě, tím více obsahují cukru, tim jsou cen- 
nější, nehledě ani k tomu, že dozrálé plody můžeme 
snadno do plachet setřásti, aniž bychom měli zvýše- 
nou režii česáním. Po sčesání, setřásnuti ovoce dobře 
přebéřeme a všechno nahnilé a nedozrálé odstraní- 
mne. Ostatní pak necháme buď v kádich neb dle okol- 
ností i v koších 5—8 dní »zapotiti«, čímž docílí se 
zvýšení obsahu cukerného. Jest věcí přirozenou, že 
toto »pocení« nesmí trvati tak dlouho, až plody snad 
zahnijí či rozbřednou, čímž by napotomní výrobek 
nepříjemně páchl a tím i na ceně značně ztratil. 

»Došlé« (»zapocené«) ovoce dává se do sudů, 
kádí a pod. nádob, kde má zkvasiti. Větší závody u- 
živají k účelu tomu cementových basin. Ježto však 
ovocné kyseliny na cement neblaze působí, bývají 
tyto z vnitřní strany sklem obloženy. K urychlení 
kvasného pochodu jest nutno plody rozmačkati, uči- 
niti z nich břečku. A tu přicházíme ku jedné velmi 
sporné otázce: Mají-li se totiž pecky vyjímati, nebo 
mohou-li se drtiti a s břečkou do kotle plniti. Jest 
beze sporu, že jádra obsahující silici hořkomandlovou 
mají na chuť výrobku značný vliv. Takové slivovici 
říká se »jádrovka«, která někomu chutná, jinému 
jest protivná. Většina však páleníků přidržuje se zá- 
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sady: pecky nemačkati. Věc po stránce věde- 
cké jest následující: V jádrech ovoce peckatého jest 
odporně hořká látka, zvaná amygdalin, která v 
určité temperatuře za působení vody pod vlivem 
emulsinu, druhu to enzimu, zmíněný amygdalin na 
cukr, silici hořkomandlovou (benzaldehyd) a kyano- 
vodík rozkládá. Produkt tohoto procesu jest pak 0- 
nen charakteristický, zahořklý zápach, který se zvy- 
šuje, namočíme-li rozmačkaná jádra do teplé vody, 
neboť se zde vypařuje silice benzaldehydová. Roz- 
mačkáme-li do břečky pecky, přechází ona látka při 
destilaci do slivovice, dodávajíc ji příjemnou vůni. 
Dlužno si však povšimnouti, že při této příležitosti 
přechází za destilace i sloučenina méně příjemně vo- 
nicí, to jest kyanovodík. Aby se tudiž jeho účinkům 
předešlo, doporučují sice mnozí rozmačkání, ale jen 
určitého množství pecek v tom případě, zůstane-li 
produkt delší čas ležeti. Následkem delšího ležení 
poutá se totiž kyanovodík ve slivovici obsažený na 
aldehyd, tvoříce tak určité sloučenství s estery, čimž 
pálenka získává nejen na chuti, ale i vůni, takže se 
tím jakost její značně zvyšuje. 

Nicméně, toto faktum nedovede býti rozhodují- 
cim a tak i nadále zůstává na vůli jednotlivce, chce-li 
pecky odstraniti, čili chce-li je drtiti. Chvalně známá 
továrna Kraupnerova pecky převahou drti, naproti 
tomu opět závod Jelínkův v Luhačovicích zásadně 
pecky odstraňuje. Oba však závody vyrábí zboží 
jemné, prvotřídní. 


Zkoušení cukerného obsahu břečky. 


Máme-li stanoviti rentabilitu slivovaru, jest nám 
k tomu třeba znáti cukernatost plodů, to znamená, 
že musíme věděti, kolik má břečka cukru, abychom 
dle toho mohli posouditi mocnost jeji produkce alko- 
holové. Stanovení množství cukru, či lépe vlastního 
extraktu, děje se způsobem zcela jednoduchým, za 
pomoci saccharometru, k účelu tomu zhotoveného. 
Poněvadž vyrobená břečka jest poměrně dosti značné 
hustoty a tudiž měření stává se nepřesným a filtrace 
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zdlouhavou, přidává se ku původní tekutině 100% 
vody, čímž urychlí se celá procedura. V důsledcích 
toho jest pak věcí zcela přirozenou, že nutno ony 
stupně, jež saccharometr ukazuje, zdvojnásobiti, ne- 
boť filtrát po přilití vody jest o polovinu řidší. Proto 
cbsahuje-li cukroměr 5" Ballingových, znamená to, 
že břečka chová 10% extraktu. 


Nádoby a místnosti pro kvašení. 


Dle rozsahu výroby řídí se též jeji manipulační 
zařízení. Nádoby, v nichž břečka má zkvasiti, musi 
býti vždy prostorné, neboť tím kvašení rychleji a 
lépe postupuje. Někde užívá se k účelu tomu nádob 
úplně otevřených, což nemožno doporučiti, jelikož 
různé mikroorganismy, ve vzduchu se nacházející, 
luchou často nečisté kvašení přivoditi. Proto nutno 
vždy nádoby hydraulicky uzavřiti, jako se to děje u 
vína. Při větších kádich jest pamatovati na potřebné 
množství otvorů. — Tento hydraulický uzávěr má 
ještě tu výhodu, že možno stále pozorovati silu kva- 
šení, která se jeví unikajícími bublinkami kysličníku 
uhličitého, který nás též upozorní na konec procesu 
kvasného. Místnosti, či při větší výrobě kvasírny, 
mají býti vzdušné, prostorné a v čistotě udržované. 
Důležito jest, aby neměly snad náhle měnicí se tem- 
peraturu, která by svým pohybem nikterakž věci ne- 
prospěla. Tato musí se pohybovati stále mezi 18" až 
20 C, při čemž kvašení trvá 35-——60 dnů; klesne-li, 
prodlužuje celý proces. 


Kvašenií. 


Plody švestkové, jsouce ojiněny, obsahují znač- 
né množství zárodků kvasných, hub a kvasinek, 
z nichž nejdůležitější — Saccharomyces elipsoideus 
—- kvašení zahajuje. Z toho důvodu netřeba zde snad 
kvašení umělým způsobem podporovati. © Ukolem 
kvasným jest pozvolným procesem proměniti cukr 
ovoený v alkohol, aldehydy, přiboudlinu, v kysličník 
uhličitý a jiné látky. Všecky produkty kvašení zů- 
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stávají v břečce, jenom kysličník uhličitý, také ky- 
selinou uhličitou zvaný, prchá. Je-li však zvýšená 
teplota, ovládají pole kvasinky nepravé, produkující 
prchavé sloučeniny, které naplňují okolí určitou 
vůní, mnohdy dosti nepříjemnou — na hnilobu upo- 
minající. 

V čas bohaté úrody neb v připadě nedostatku 
nádob. jedná se výrobci 0 to, jakým způsobem může 
dobu kvašení zkrátiti a proces ten urychliti. Za tím 
účelem jest nucen přidati dávku 15 litru kvasnic na 
10 hektolitrů břečky, čím ve čtyřech až 6 dnech jest 
tato vykvašena. K účelu tomu možno použiti buď 
řídký kvásek z droždí aneb vinné či pivovarské kvas- 
nice. Nepřijemně páchnoucí přiboudliny, povstalé při 
kvašení, jsou směsicí různých alkoholů, jmenovitě 
alkoholu amylového, butylového a m. j. Některé 
z nih přecházejí při destilaci do výrobku, kdež bě- 
hem doby pod vlivem kyselin mění zbylou přiboudli- 
nu ve složité éthery — estery zvané, které dodávají 
slivovicim zvláštní vůni, jež bývá neprávem přičítá- 
na v břečece rozemletým jádrům, ač v podstatě nemá 
S nimi nie společného. Jedna část přiboudlin zbývá 
však ve výpalkách aneb zachycena jest při retrifikaci 
ve formě »zadku« či »doběžku«. 


Pálení slivovice. 


S pálením slivovice možno pečíti buď hned po 
vykvašení, neb až v době pozdější — po vánocích. 
Staří páleníci tvrdí, že není dobře zpracovati břečku 
čerstvě vykvašenou a nechávají ji proto odpočívati. 
Naproti tomu staví se opět možnost zkázy, kterou 
mohou přivedit během času různé mikroorganismy. 
Pálení slivovice provádí se následovně: Kotel desti- 
látoru naplní se as do dvou třetin procezenou, nepříliš 
studenou břečkcu. Pecky, slupky a pod. látky odstra- 
ňují se cezením proto, že zabírají jednak zbytečného 
místa a jednak že svou přirozenou tiží padají ke dnu, 
činž umožňují snadné připálení a tim 1 poškození 
jakosti slivovice. Mimo to ucpávají snadno tyto od- 
padky odváděcí rouru a tím tvoří neplechu při vy- 
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pouštění výpalků, nehledě ani k tomu, že značně se 
tím zdržuje postup výroby. "Též neméně významný 
jest způsob topení. Čím jest oheň pravidelnější, stej- 
noměrnější, tim jest výrobek lepší a rychlejší. Na 
prudkém ohni může se snadno břečka připáliti a při- 
jdoue do varu, počíná pěniti a snadno do destilátoru 
přeběhne. Tim ona část již hotové slivovice jest zka- 
žena a proto nutno býti opatrným. Zde záleží pak ne- 
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Obr. 45. Buňatův destilátor ku přepalování (retrifikaci) slivovice 
pro parní výtop. (Na břečku se použíti nemůže, neb nemá mí- 
chadla.) 
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málo na konstrukci dotyčného destilátoru. A tu dluž- 
no upozorniti na přístroj fy. Jindrovy v Brně, sesta- 
vený dle francouzského způsobu, který jest opatřen 
vodní uzávěrkou, taliřovou dephlegmaci a zařízením 
na překlápění. i 

Přístroj sestává z kotle s dosti širokým hrdlem, 
na němž se nalézá syfon na vodu deflegmační, jenž 
sestává z nízkého cylindru, stejného průměru s kot- 
lem: do tohoto eylindru vniká hrdlo kotle až do jisté 
výše, kde pak nasazen jest klobouk či helma, na kte- 
rouž se vede voda z chladiče, deflegmujic takto páry 
přiboudliny, shromažďujic se v řečeném syfonu, od- 
kud rourou odtéká. Přístroj obsluhuje se následovně: 
Kotel naplníme vykvašenou břečkou do čtyř pětin 
obsahu kotle o přiklopíme víkem; zároveň naplníme 
chladič studenou vodou, která se nechá tak dlouho 
přetékati, až jest syfon naplněn. Po řádném vytopení 
pece přišroubujeme překapní rouru k víku i k hadici 
a za volného michání michadlem udržujeme stále 
silný oheň. Jakmile počnedestilát zchla- 
diče vvtékati, zmírnime oheň do té 
doby kdyvevytékajícíim destilátulíh 
jeviti se přestane, načež se voda ze syfonu 
vypustí, překapní roura a víko odstraní a po sklopení 
kotle pomocí páky se výpalky do připravené nádoby 
vyleji. V práci této pokračujeme pak opakováním 
svrchu uvedených výkonů dále. 

Leč naskytá se otázka, kdy jsme s pálením u kon- 
ce. "To poví nám nejlépe malá zkouška alkoholome- 
trem. Okazuje-li tento v dosud vytékajicí tekutině na 
stupeň nultý, dokazuje, že tekutina žádného alkoholu 
více nedosahuje a proto jest pálení skončeno. Po- 
dotknouti dlužno, že třeba dbáti, aby v chladiči byla 
vždy voda studená — ledová, ježto jinak značná část 
alkoholových par uniká do vzduchu, jsouc nesražena. 

Pálení slivovice možno prováděti dvojím způso- 
bem, a to, že se buď destiluje až po bod 0", načež se 
destilát retrifikuje. Anebo se hned při pálení každé 
jednotlivé náplně dobrá slivovice táhne. V prvním 
případě jest topení více pozvolné. Prvá část při pře- 
palování překapující slivovice —- výběžek — zvaná, 
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obsahuje dosti nepříjemnou vůni po zvláštních alde- 
hydech a proto se odstraňuje. Během další destilace 
stoupá sila slivovice stále více, až opět ochabuje. Jak- 
mile klesla na váze pod 5", edděli se. Zbývající desti- 


lát -— doběžek —— odporně zavání a proto jest nutno 
zavčas jej od pravé slivovice — jádra — odstraniti. 


Výběžek i doběžek mísíme a znova retrifikujeme, pře- 
palujeme, načež obdržíme predukt méně cenný, sli- 


voeieci druhé jakosti. Táhneme-li slivovici — Jak v 
druhém připadě uvedeno —- hned při prvním pálení, 


nutno zvýšiti pozornost při oddělování výběžku i do- 
běžku. který se svádí do sudu a opět přepaluje, jako 
v případě prvém. Zpracování jedné náplně trvá as 
A hodiny, ač záleží na zařízení přístroje. 

Hotová slivovice jest bezbarvá, jasná tekutina, 
chnti silně palčivé, převahově zapáchající po při- 
boudlině. Jemnou svoji chuť a zažloutlou barvu na- 
bývá teprve delším ležením. Charakteristikou »ne- 
pančovaného« produktu jest jeho barva, která má se 
strany zelenavý nádech, čímž se pozná od slivovice, 
přibarvované páleným cukrem neb kurkumou. Pra- 
vou slivovici poznáme, nalijeme-li ji do sklenky, 
a tuto po vyprázdnění do sucha vytřeme; voní-li tato 
silně po sušených švestkách či povidlech, jest dobrým 
výrobkem. V záporném případě není výrobek prvo- 
třídní. 

Na Moravě a ve Slezsku jsou pěstitelé od zdanění 
určitého množství slivovice pro sveu potřebu osvo- 
bozeni, kdežto v Čechách musí zdaniti každé vypá- 
lené množství. 

sk 

Konče tuto kapitolu, nemohu dosti zdůrazniti, 
abychom nehleděli co nejvíce pro zužitkování švestek 
na výrobu slivovice získati zájem našich sadařů. Ne- 
třeba nám stavěti továrny, ale třeba nám pracovati 
primitivně, s určitou čilostí, která jest nám v době 
úrody nevyhnutelna. A jaký význam má právě toto 
primitivní vyrábění pro záchranu často chrožené úro- 
dy švestkové, © tom psal v »Českých Listeeh Hospo- 
dářských« náš odborník p. Jindřich Havránka násle- 
dovně: 
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»Měli jsme velkou úrodu švestek na Jičínsku, 
avšak Libáňsko bylo ještě požehnanější na tento dar 
Boží, a za nastalého nepříznivého počasí nemohlo se 
pomýšleti na vývcz; ovoce padalo, hnilo a plesnivělo 
na stromech. Dozvěděvší se 0 této svízeli uherská fit- 
ma Salamon Weinberger a nástupce z Aradu, vstou- 
pila ve vyjednávání, najala v Kopidlně za euktova- 
ren; blíže potoka lonku a rozložila tábor —— s počátku 


svpala kupované švestky do plátěných kádí — nepro- 
pustné plachty mezi koly zavěšené —- co mezitím ru- 


munští bednáři jako na počekání zhotovovalh kádě 
z jednoduchých prken, vysoké a široké — obsahu prů- 
měrně 35 A!. Během ne celých tří neděl zakoupeno 
okolo 100 vagonů švestek a naplněno těmito 52 kádi 


plátěných a 184 kádí prkenných; — vše stálo v řa- 
dách na lcuce pod širým nebem —- nevídaný to u nás 


pohled! Postavena otevřená kůlna krytá lepenkou a 
pod ní umístěny dva cdpařevací kotle, obsahu každý 
okolo 5 A/, vedle dvě kádě na chladiče — a hotovo, 
mohla to jiti a šlo to též od 1. listepadu dnem 1 nocí 
za každého pocasi. 


Práci vykonávah Runiuni, statní jonáci, jež fir- 
má v počtu 35 zároveň přivezla. Hle, to fabrika firmv 
světové! U nás by musela býti nejdříve nádherná bu- 
dova, vysoký komín, budova pro ředitele, budova pro 
správu a kanceláře, sklepy atd. Správní rada, diéty 
atd, Zde největší jednoduchost, vše primitivní, a hlav- 
ně vedení účtu výrobv: tužka a jeden sešit, do kterého 
zanášel vinopal cdebranou slivovici, vlastně kořalku 
»raki«, měřicí 25—269. Zakoupeno celkem okolo 
6000 7 švestek v ceně neobyčejně nízké, od 1 K 60h 
až do 4 K 50 L, za poslednější cenu koupeno jen něco 
málo ragonů v poslední době. Pálit, vlastně destilovat 
se začalo dne 1. listopadu. Pálení se dělo co do zda- 
nění s ohledem k jednoduchosti destilačních přistrojů 
způsobem  paušálním, takže za měřítko vzato na 
24 Ji! trojí plnění kotlů při vyměření daně; ve sku- 
tečnosti však při zařízení kotlů, pálení a opravy plnili 
a odpařovali pracovití Rumuni v předepsané době až 
dvanáctkráte parníky! 
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Kotle jsou placaté, taliřovité, asi v té formě, 
jako by se dva mělké talíře na sebe položily ; helmice 
však poměrně vysoká a též široká, takže rychle tvo- 
řící se páry lihové vnímá; v každém kotli míchadlo, 
měděný řetěz, který břečkou v kotli stále pohybuje. 
Chladiče jsou též zvláštního způsobu, ne naše hadice, 
nýbrž eylindry, kolem nichž lihové páry dalekou ce- 
stu konati musejí; cylindry se chladí uvnitř 1 zevnitř 
přitékající vodou od zdola. Počátkem prosince přišly 
ještě dva aparáty, každý asi o 1 h/ větší dřívějších a 
začaly dne 7. prosince pracovati. Pod kotly se topilo 
výhradně dřívím, získá se na čase — rychleji se od- 
pařuje. První zásilka »rakie« vyšla z Kopidlna teprve 
dne 12. prosince a sice 700 2! do Aradu. Za vyvezený 
výrobek do Uher obdrží firma refakci od naší vlády. 
Aparáty pocházejí od firmy Rudhovský v Aradě a 
Gobel K. v Brodu. Cena švestkové kořalky »raki« na 
místě 64 K za 1 A/. Podnik tento se jmenované firmě 
znamenitě vyplatil —— producent prodal v pravdě vý- 
rehek. ale za jakou cenu? Čelý zisk šel za hranice!« 


Škůdcové stromu švestkového. 


Stromy ovocné maji téměř nepřehlednou řadu 
vážLých škůdců, proti nimž nezbytně potřebují obra- 
ny. U nás však bohužel se ovocným stromům až do- 
Sud věnovala velice malá pozornost, takže rok od roku 
sa tito škůdcové, z nichž mnozí z ciziny k nám byli 
zavlečení, zmáhají měrou nebývalou. Proto jest pří- 
mo nezbytnosti, obrátiti jedenkráte plnou pozornost k 
jejich radikálnímu potírání. Má-li však práce naše 
býti účinnou, musime v prvé řadě tyto škůdce znáti, 
musime znáti jejich vývoj, abychom úspěšně mohli 
proti nim a v pravý čas čeliti. i 

Z toho důvodu vidíme se nucena aspoň stručně 
zmíniti se o hlavních nepřátelích naší švestky a po- 
jednati o způsobu jejich ničení. 


a) Skůdcové listu a květu. 
Bekyně zlatořitná (Porthesia či Liparis 
chrysorrhea) upozorní na se pěstitele hlavně v zimě, 
kdy na konci bujných ratolesti jsou jeji hnizda velice 
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dobře patrna. Housenky její zapřádají se totiž do li- 
stů hmotou podobné papírovině a v těchto hnízdech 
tvaru hruškovitého houfně přezimují, aniž by jim 
snad mrazy uškodily. Samička klade vajíčka do 
chloupků se zadečku setřených v podlouhlých hromád- 
kách barvy rezavé. V měsíci dubnu, kdy počnou pukati 
mladé pupence, probouzí se za poledne housenky ze 
svého spánku a vrhají se s neobyčejnou žravostí na 
první a bujnou zeleň stromu, který při neopatrnosti 
pěstitele ožerou mnohdy úplně a připraví jej nejen 
o list, ale i květy. — Proto jest povinnosti jednoho 
každého pěstitele či rolníka, aby v zimě, kdy práce 
v polích jest nemožnou, věnoval trochu pozornost 
ovocnému stromoví a v prvé řadě, aby sebral housen- 
nikem všecka hnízda, která jsou velice dobře patrna 
a snadno se sejmouti nechají. Sejmeme-li hnízda 
V pravý čas, v zimě, zničíme tím snadno a bez ná- 
mahy na sta housenek, které bychom z jara, když se 
rozlezou, těžko sebrali za celé odpoledne. Sebraná 
hnízda nesmíme však nechati někde pohozena, nýbrž 
jest nutno nejlépe ohněm je zničiti. 





Obr. 46. Kahan Obr. 47. Praktický 
k vypalování houseník 
hnízd housenek. 
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Mol jabloňový (Hyponomenta malinella), 
žije sice v prvé řadě na jabloních, avšak i na švest- 
kách působí škody nemenší. Svým způsobem života 
podobají se housenky bekyni ovšem s tím rozdílem, že 
housenky mola jablečného z jara neb v létě zapřádají 
pavučinami na konci leterostu celou řadu listů v jed- 
no hnízdo, v němž cpředené listy až na nervaturu se- 

iraji. — růžově žluté visí na vláknech v zámot- 

cích. — Samičky kladou vajíčka v podélných kup- 
kách na kůru větve. Ničí se nejlépe upalováním 
heusenikovými pechodněmi. 





Obr. 48. Mol jablečný škůdcem stromu švestkového. 


Lalokonosechladký ( Otiorhynchus lae- 
vigatus), jest malý brouček. který působí škodu oži- 
ním mladých letorostů. Vysky i h se ve větším 
množství, jest nutno setřásati jej na podložené 
plachty. 

Křovák peckevý (Magdalis pruni), ožírá 
pekožku hstů švestkových. Larva vrtá chodby pod 
korou stromů. 


Květopas peckový (Anthonorum. reecti- 
rostris), jest brouček červenohnědý, šedožlutě ehloup- 
kovaný. Samička klade vajíčka do květních pupenů. 
Vyiihlé larvy sežírají v pucích jak prašníky, tak i 
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bliznu, čímž zaviní uschnutí květu, který se zdá býti 
spáleným. Ničí se setřásánín broučků na plachty. 
Poněvadž zakuklení děje se v zemi, doporučují se 
v ochranu lepkavé pásy. 


a) zámot; b) týž s kuklami; c) housenka mola; 


d) mol dospělý. Ničí se jako běkyně a mol jablečný. 
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Mol švestkový. 


Obr. 49 





Ploskohřbetka švestková (Lyda ne- 
moralis). Samičky kladou cihlově červená vajíčka 
květnu a červnu na listy. Vylihlé larvy opřádají 
pavučinanmi listí, jehož šťávou se živí. Zakuklují se 
v zemi, kamž speuští se po pavučinových vláknech. 
Ničí se jako mol — spalováním pochodněmi. Dopo- 
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ručuje se na podzim půdu hluboko propracovati a 
je-li možno vpustiti do zahrady slepice, které rády 
kuklv vyhledávají. 

Bourec ovoený (Gastropacha dauerecifolia). 
Hcusenka popelavá, řídce černě chlupatá, má za hla- 
vou dvě sametově černé srpovité skvrny. Žije oje- 
dněle. 


b) Škůdcové plodů. 


Zobonosec měděný (Rhynchites cupreus), 
jest malý brouček kovově lesklý, svrchu hnědý, řídce 
chlupatý. Samička vkládá svá vajíčka do nezralého 
plodu, jehož stopku nakousne. Larva žije uvnitř 
plodu, po jehož spadnutí zakukluje v zemi. Z toho dů- 
vodu jest nutno, »padavčata« sebrati a v ohni zničiti. 
Z jara možno broučky setřásati na plachty. 


Pilatka švestková (Selendria  fulvicos- 
nis). Samička klade vajíčka do květního kalichu. Asi 
za ó---6 neděl larva dorůstá a živí se jádrem nezra- 
lého plodu, z něhož pak vylézá a do země se zahra- 
buje, kde se zapřádá a přezimuje. Larva, která pách- 
ne po štěnicich, prozrazuje v plodu svou přítomnost 
obyčejně malou kapkou pryskyřice neb drobtem 
trusu. Napadený plod modrá a předčasně opadává. 
Proto jako u předešlé jest nutno napadené plody spa- 
lovati a půdu přerývati. 

Obaleč švestkový (Carpocapsa fu- 
nebrana) činí plody červivými. Vyvinutá housen- 
ka opouští plody a zakukluje se buď v zemi neb na 
kůře stromů. Přezimuje jako housenka a zakukluje 
se teprve z jara. Samička klade vajíčka do jednotli- 
vých plodů. Nakažené plody setřásáme a padavky 
spaříme teplou vodou. Na podzim zbavujeme stromy 
lišejníků a mechů a kmeny vápnem natřeme; tím 
zničíme kukly tohoto škůdce, nacházející se v rý- 
hách kůr. Od počátku července až do konce září opa- 
tříme stromy lepkavými pásy, jež často prohlíží- 
me, dle potřeby vyměníme a plné pásy spálíme. 
V době, kdy motýl tento poletuje (v červnu a srpnu), 
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doporučuje se též na stromy zavěsiti skleněné ná- 
dobky, opatřené řídkou zavařeninou nebo zředěným 
a slazeným pivem. 


Skvrny na listech. 


Pilatka třešňová (Selandria adumbrata). 
V červenei a srpnu objevují se leskle černé larvy, 
malým plžům podobné, jež tak vypadají a zapáchají, 
jako by v inkoustu namočeny byly. Larvy ty ožiírají 
zeleň listovou s hořejší plochy listů, čímž zaviňují 
jejich hnědnutí. Mnohdy ožerou celé listy úplně. Lar- 
vy zakuklují se v zemi. Doporučuje se setřásání a 
spalování napadených listů. 

Mšice švestková (Aphis persicae) žije na 
spodní straně listů, špičkách výhonů, na poupatech 
a plodech švestek. Ničí se postřikováním 2—21% 
roztokem mazlavého mýdla, tabákovým výtažkem 
neb petrolejovou jíchou, což jest již méně doporuči- 
telné. Stříkati jest nejlépe na večer. 

Sviluška snovacií (Tetranychus telarius). 
Vyskytují se v létě a žijí pod povlakem, jejž spřádají 
na spodní straně listů, jichž šťávou se živí. Přezimují 
na stromech hromadně ve způsobu drobných začer- 
venalých vajíček. Ničí se postřikováním, jako pře- 
dešlá. 


Stluštěniny větévek. 


Nesvtka jabloňová (Sesia myopiformis) 
škodí mimo na jabloních též značnou měrou na švest- 
kách. Samičky kladou zpravidla v červnu vajíčka 
za kůru ovoe. stromů. Housenky zavrtávají se do 
dřeva, ponejvíce silnějšího, a to pod blanou korovou. 
U slabých větviček vrtaji až do dřeně, čímž jednot- 
livé větévky naběhnou, v napadených místech ná- 
padně sílí, takže kůra popraská. Ničí se chytáním 
motýlů a sbíráním housenek. Vápenný nátěr koná 
tu velice dobré služby. Konečně jest nutno napadené 
větévky seřezati a spáliti, což nutno před koncem 
dubna vykonati. 

Ferdinand Melichar-Grigorjev: „Švestka“, 6 


Krnění větévek. 


Štítěnka žlutá, ústřicovitá či evropská 
mšice štítková —- nepravá San José (Aspidiotus 0- 
streaeformis). V květnu klade samička vajička a v 
nastávajících dvou měsících lezou mladé larvy pod 
matečním štítkem a dorůstají na podzim. Napadají 
jak listy, tak letorosty a deformují plody. Objevií-li 
se ve větši miře, způsobují krnění větví, ba stromy i 
k zahynutí umoří. Přirozenou ochranou rostlin jsou 
lumei, bodavé ploštice a brouci. Racionelní pěstění 
a hnojení stromů, silně napadené větve ořezati a spá- 
liti, oškrabovati kůru drsnými drátěnými kartáči 
za pomoci. mýdlové vody, rozmačkávání nějakou 
kůži, nejlépe v březnu a v dubnu, natírání vápen- 
ným mlékem, postřikování stranem vápenatým (cal- 
cium sulphuricum) a radikálním natíráním pomocí 
štětce roztokem V434% lysolu. Též se doporučuje po- 
střikovati v zimě stromovým karbolineem. 


L 


Vyžírání dřeva. 


Lýkožrout ovoený (Bostrychus  dispar) 
škodí celé řadě stromů, v jichž těle vyhlodává chod- 
by krátké, tlusté, svislé ve směru lýkoviny. Napadá 
hlavně stromky mladší. Ochrana proti němu jest 
dosti obtižná. Doporučuje se zatmelení otvorů. Je-li 
strom silně napaden, nezbývá než poražení a oka- 
mžité spálení, aby se opět larvy nerozlezly. 


Květopas zářivý (Anthaxia candens) pů- 
sobí taktéž nemalých škod a těžko jest proti němu 
bojovati. Nejlepší ochranou proti těmto škůdcům 
jest věnovati stromům. řádnou | pozornost, | čistiti 
aspoň každým druhým rokem jejich kůru a natírati 
ji na podzim vápennou kaší. Rozmohou-li se tito 
škůdcové ve značné míře, nezbývá než stromy vyká- 
ceti a dle možnosti co nejdřive spáliti. Proto neni 
rozumno nechávati poražené stromy neb ořezané 
větve na zahradě ležeti, nýbrž okamžitě je odkliditi, 
ne-li jinam, aspoň na místo stromům vzdálené. 
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Nepřátelé švestky z říše rostlinné. 


Nepřátelé ovocných stromů z říše rostlinstva, t. 
3. rostliny přiživné, které se na těle jejich usazují, 
potravu z něho čerpajice, způsobují dosti zilačnou 
škodu. Sem náleži z jevnosnubných rostlin jmel bí- 
lý (Viseum album L.), jenž vyrůstá co zelený trs 
na haluzich stromů. Nejpatrnější bývá v zimě, kdy 
listí se stromů opadlo, poněvadž zůstává stále zele- 
ným. Mladší trsy se vylamuji, starší pak i s kořeny 
až na zdravé dřevo vyřiznou. 

Houby jsou nemalou přitěží stromů ovocných. 
Jsou barvy hnědé (Polyporus hispidus a igniarius) 
a sírové (Polyp. sulfureus). S počátku svého vývoje 
tvoří jakoby bílou a načervenalou hnilobu, načež 
počne se na zevní straně kmenu vyvíjeti znatelný 
nádor houbovitý. Onemecnělé místo nutno dobře vy- 
řezati a stromovým karbolineem vymazati a je-li 
třeba i cementem zatmeliti. Konečně téměř nenasyt- 
nými příživníky jsou mechy a různé lišejnií- 
ky. Ochrana proti nim jest řádné kartáčování kme- 
nů a natírání jich vápenným mlékem. "Též doporu- 
čuje se louh z dřevěného popelu, který se svaří s ky- 
selinou karbolovou (10 1 na V; kg) a teplý nanese se 
na zamechovaná místa. Lišejníky natřeme roztokem 
kvseliny oxálové ve vodě (1 1 v 8 dilcích vody) za 
slunečného dne na podzim a v zimě. (A. Večeř: Illu- 
strované ovocnictví.) 

Z rostlin tajnosnubných sluší uvésti: Různé dru- 
hy rzi či rezovitých hub, vyskytujících se na listech 
téměř veškerých druhů stromů a keřů ovocných. 
Většina z nich má tu zvláštnost, že sídlí na dvou dru- 
zíich rostlinných, které jsou jim ku vývoji nezbytny. 

Rezslívová (Puceinia prunorum) jeví se na 
spodní straně listů švestkových a trubkových zvláště 
na podzim v podobě četných malých skvrn barvy 
hnědé. Šíření její zabrání se jedině spalováním na- 
padených hstů. 

Polystigma rubrum jest příživná houba, 
která způsobuje na listech rudé skvrny, jež jsou na 
rubu malounko vyvýšeny. Objeví-li se ve větším 
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množství hlavně u mladých stromků, škodí, obmezu- 
jic assimilaci a způsobujíc předčasné opadnutí listu. 
Spalování listu a napadených části jest jediným pro- 
středkem ničivým. 

Cytosporarubeseens zaviňuje v létě od- 
umírání jednotlivých výhonů a letorostů, což pozo- 
rujeme najmě v měsíci červnu, kdy na některých le- 
torostech počne vadnouti listí a tvto pak usychají. 
Spalování napadených částí rozšíření této houby ob- 
mezuje. 

Dlažkovitost švestek jest způsobena ze- 
jména za vlhkého počasí houbou »lxoascus pruni«. 

Kadeřavost listů Zzaviňuje houba téhož 
rodu »lůxoaseus deformans«. Obě ničíme jako pře- 
dešlé. 

Další nebezpečnou nemocí jest hniloba plo- 
dů —- Monilia fruetigena a cinerea. Tato napadá ne- 
jen květy, ale i větévky a plody, které potom usy- 
chají a zůstávají na stromě viseti. Ochrana jako u 


předešlých. 

Kulovitka — Sphaerella sentina — působí 
na listech rudé skvrny mnohdy ve značném počtu, 
které se stávají později tmavými. — Napadené části 


spalujeme a kypřime půdu. Veškeré tyto nemoci na- 
cházíme převahou jen v sadech zanedbaných a proto 
jim nejlépe předejdeme tim, že stromy nezanedbáme 
a racionelně je pěstujeme. 


Nemoci zaviněné nevhodnou půdou nebo nedostat- 
kem jednotlivých živin. 

Vok klovatiny patří mezi nejčastější a 
také nejnebezpečnější onemocnění stromů hlavně třŤeš- 
ňových, ač 1 na švestkách způsobuje značné škody. 
Příčinou její bývá poranění, hnojení látkami Živa- 
vými, zejména čerstvou mrvou chlév- 
skou, nedostatek vápna, nevhodná, těžká a mokrá 
půda a nepříznivé počasí. Tento úkaz toku klovatiny 
vysvětlujeme si způsobem následujícím: Vniknou-li 
vozkladné kvasinky fermentu tohoto v parenchyma- 
tické pletivo, tu přemění zde stěny buněčné v klova- 
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tinu. Bakterie jeji potřebují ku svému žití a tudíž 
ku vytvoření klovatiny nejenom vzduchu, ale i do- 
statek látek dusíkatých, kterých se jim právě při 
hnojení čerstvou mrvou chlévskou v plné míře do- 
stává. Tato nemoc vězí v bunicích rostlin i více let, 
než nahromadí se takové množství klovatiny, které 
se ven provalí. Řed. Hambóck svými pokusy doka- 
zuje, že se dá tato nemoce injekcí přenášeti z rost- 
hny na rostlinu a jest tudíž nakažlivou. Jak již 
podotknuto, jsou zárodky této nákazy již 1 v buni- 
cích mladých výhonů a proto ze stromu, který snad 
1 jenom málo klovatinou trpí, nemají se nikdy rouby 
řezati. Dokud strom není ještě přílhš klovatinou na- 
padený, dá se vyléčiti. Rány až do zdravého dřeva 
řádně ostrým nožem vyřežeme, pak louhem drasel- 
natým neb roztokem stromového karbolinea natřeme 
a řádně štěpařským voskem zamažeme. Často bývá 
též nutno přihnojiti vápnem. 

Blednička či žloutenka objevuje se 
hlavně buď za velkého sucha, neb mokra a to hlavně 
na stromech, které strádají vápnem — ač 1 jiné okol- 
nosti vývoj bledničky podmiňují. Hlavní podstatou 
žloutenky jest usmrcení tak zvaných zrnek chloro- 
phylových, které obstarávají assinilaci listu, to zna- 
mená, že přijímají ze vzduchu kysličník uhličitý z 
kořenů, pak vodu a prostupují uhlohydráty (škrob). 
Škrob jest látka nekrystalická a jako taková nemůže 
diffundovati. Z toho důvodu přeměňují si rostliny 
škrob v cukr, který se pak v potřebné látky ústrojné 
přeměňuje. Vzlíinání či diffuse vlastního cukru dála 
by se velice pomalu a proto rostlina sama přibírá ku 
pomoci vápno, neboť v jeho spojení cukr prostupuje 
o mnoho rychleji, ale ne již jako čistý cukr, nýbrž 
jako vápnocukr (calciumsaccharát). Dříve byla do- 
mněnka, že nemoc tuto zaviňuje nedostatek železa v 
půdě, avšak timto dokázáno, že příčina žloutenky jest 
v celé řadě případů nedostatek vápna. Proto nutno 
přihnojovati a to na 1 ar těžké půdy 15 až 30 kg, na 
půdy lehké 20—60 kg jemně mletého vápna a často 
kypřiti půdu. Pam, kde obě nemoci jsou zaviněny 
přílišným mokrem, nutno odvodniti, ač toto jest již 
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dost nákladné a proto v taková mista stromy vůbec 
nesázejme. V případě nedostatku železa pomahá zalití 
roztokem skalice (10 gr na 100 7 vody). 

Chudokrevnost jeví se tim, že strom vy- 
tváři velice malé a slabé letorosty. Příčina bývá v ne- 
dostatku živin neb opomenutí řezu po několik let. 
Nezbývá než důkladné pohnejení a řádné propraco- 
vání půdy, eventuelně v některých případech i zmla- 
zení. 


Postup jednotlivých prací v době roční. 


Švestka, činíc ve svém bytí velice skromné ná- 
reky, nepotřebuje v mnohém takového ošetřování, 
jako jiné stromy ovocné. Proto také práce, kterou bě- 
hem roku vyžaduje, jest velice skromná. 

Na podzim, kdy ovoce jest sčesáno a listí opa- 
dává, nastává nám hlavní práce. V prvé řadě oči- 
stime kartáčem kmen i hlavní větve od mechů a li- 
šejniku, načež je dobře obílíme. Vápenný nátěr jest 
v mnohém případě nepostradatelným činitelem při 
'acionelním ovoenietví. Důležitost nátěru spočívá 
jednak v jeho bílé barvě a jednak v ničivých účincích 
oproti přečetným škůdcům. Stává se totiž velmi často 
při slunných dnech za časného jara, že kůra nena- 
třezých stromů se prohřeje, počne rychleji cirkulace 
šťáv a tím dřevo i kmen přibéře na svém objemu. Na- 
stane-li noční mráz, ochlazuje se kůra mnohem ry- 
chleji než chráněné dřevo uvnitř a následkem toho 
kůra praská. Na tyto trhliny působí pak voda i mráz 
a tu se často stává, že kůra odumírá. Natřené stromy 
vzdorují sálavému teplu slunečnímu, poněvadž bílá 
barva paprsky sluneční nepchleuje, čímž zamezí se 
značným škodám. Natíráme nejen kmen, ale i hlavní 
větve. Poslední dobou užívá se místo vápna nátěru 
stromového karbolinea, který má jistě nepopiratelné 
výhody, ale 1 určité nevýhody. Proto doporučuje se 
do vápenného mléka před upotřebením přidati 10% 
stromového karbolinea. 

Mladé stromky nutno chrániti před zajíci a proto 
obvazujeme je do výše 1 m nejlépe rákosem neb aká- 
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tovým trním. Užívání slámy se k tomuto účelu nedo- 
poručuje, poněvadž zde nachází přečetní škůdcové 
svou skrýš. 

Po očištění a vybilení kmene strom hluboko ob- 
TyJeme a Sice v průměru as 2 m, při čemž současně 
přihnojujeme. 

V době zimní až do jara — provádime potřeb- 
ný řez a sbiráme hnízda housenek. Též neopomeneme 
včas napinati lapače hmyzu a lepkavé pásy. 

Během léta — před vyvijením se plodů — stromy 
opět obryjeme a tekutou mrvou přihnojíme, abychom 
docilhili vyvinutého ovoce; ovšem že musíme býti pa- 
mětlivi oněch zásad, jež jsme o této věci již uvedli. 

Nepatrný náklad, který tyto práce vyžadují, při- 
nese nám dobré úroky ve formě bohaté úrody prvo- 
třídní jakosti; proto nezapomínejme nikdy svých 
povinnosti a stromy pěstujme racionelně a hospo- 
dářsky. 





Doslov. 


Odevzdávaje práci tuto do rukou vážených čte- 
nářů, nevím, jak dalece podařilo se mi dostáti svému 
úkolu. Stačilo by mi však pouze to vědomí, že přispěl 
jsem skromně ku zhodnocení a racionelnějšímu pěsto- 
vání naší staré české švestky domácí, která si toho 
jistě plným právem zasluhuje. 


v 


V Čáslavi, v červenci 1912. 
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Prameny : časopis „Ovocnické Rozhledy“, „České Listy 
Hospodářské“, K. Morava: „Škůdcové rostlin z říše živočišné“, V. 
Magerstein: „Výroba slivovice“. 
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Obr. 51. Bosenská sušárna na ovoce, zlepšená Frant. Suchým, ovocnářským 
inspektorem při čes. odb. rady zemědělské na Moravě. 
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Obr. 52. Bosenská sušárna na ovoce, zlepšená Frant. Suchým, ovocnářským 
inspektorem při čes. odb. rady zemědělské na Moravě. 
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svépomoc . 


Březina Otakar, Návod k a: u praslilí pro Pnálštka Košsodáke 
Buňat Jos. V., Řez ovocných stromů ve tvarech přirozených 
i umělých JJ, . M4 i s 0 4“ 
Cerman JUDr. Alois, Zvláštní dědická posloupnost v used- 
IMSTTOMChe. -0 O. Eo 0 2 L 
Čech Ladislav, Hospodářství sklepní. (Vinařství.) 25 vvobr. 

Donát-Pelhřimovský Jan, O chmelařství. S vyobr. 

Dvořák Josef, Příspěvek ku studiu hromadění dusíku v = 
mikroorganismy , > 

Eckert Ad., Rostliny stébelnaté čili moučnaté 

Eckert Ad., Pěslování rostlin průmyslových 

Ernest Ad., Vedení specielních pokusů hnojařských. Příručka 
pro pokusní a dozorce pokusů. S 23 vyobr. Váz.. 

Fejfar Fr., O směnce ve službách obchodu a úvěru.. 

Erben Bohdan a Dr. V. Vilikovský, Český bonitační systém 
pro posuzování hodnoty ječmene (*. <> 


Fořt Jindřich, O zřizování Pospocá ny družstev pro zu- 
žitkování ovoce k , . 


Fořt Jindřich, Racionelní =. © a 9. zužitko- 
vání ovoce 5, A sd 
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Fořt Jindřich, Návod k hubení mšice krvavé... . . . .-—B0 
Fořt Jindřich, Ovocnictví v Tyrolsku. . ... Ae 
Fořt Jindř., Výroba ovocných vín a lihovin v Noinanáli a 
Bretagni , . . ECA Ee 
Fořt Karel, Škůdcové šení =. 7 20 = 
Goltwald V., Hyacinty, lilie, tulipány a ostaní obtidálě 
květiny. S VOB. Mam vak > 
Gottwald V., Chřestovna a jeji vyněšešs oo "5 44 MMO 
Gottwald V., Pastinák. Návod ku Pro a zužitkování. 
S vyobr. . « = 
Hanuš J., Snaha pro zádstkovátí vzdušněně“ P v hospo- 
ství > da 6 . —.20 
Horák Ladislav, Jak © lí se je. sněmu pen král. Ce. 
ského ve skupině venkovských obcí.. . .. . „ —10 
Jána K., Přehled postupu práce s mlékem pro prode a zpra- 
cbvání v mléčné výrobkv ..... 1- 
Janda Jiří, Přehled zemědělsky důležitého Ale Čech, Mo- 
ravy a Slezska s návodem k ochraně užitečných druhů . —30 


Janský V, Návod k zakládání a provádění podniků, úpray 
vodních, meliorací a zásobování vodou vodními družstvy 
i jednotlivců a působností okresní i obecní samosprávy .. 1—- 
Janský V., Návod ku zakládání okresních komisí pro úpravu 


vB 0, —20 
Janský V., O úpědářění řek i jó a "mněllordůi: v král. Če- 

ském =- —— == 
Jubilejní nosní jn odk: odk W aipaNe „ee v 

Praze ve dnech 29. a 30. prosince 1906... ... 8 ==.10 
Just Jaroslav, K otázce letošního krmení zimního.. . . .—.20 
Kálal J. V., Králík, jeho odrůdy, význam Arodukspedajšíe 

a pomůcky k povznesení králikářslví.. . . 1130 
Kašpárek Dr. Th. a Mag. ph. E. Senfi, O nřestreácleh k žně 

bení hrabošů ; . 20 


Klindera Ferd., Český rolník napříč Argentinou. Příběhy rá- 
kouské výpravy do Patagonie. S P ilustracemi. 


B 77900 V „ 11— 
Kolárský Ant., Mosňoitský nam vápen dolomitických a 

magnesie v půdě ..... 0. —40 
Kolárský Ant., Katechismus přaktickéhé hnojnřesí! 0 
Kolárský Ant., Vápnění půd a význam vápna v polním ho- 

spodářství . . . s "o += 
Kolařík JUDr. Šimon, Zájmová společenstva rolnická 0.. —%% 


Kreslová G., Jednoduché účetnictví pro chovatele drůbeže . 1.20 


Ústřední zemědělské knihkupectví (A. Neubert) v Praze. 











K 


Komárek František, František Gyrill Kampelík, Obraz ži- 


votopisný . . : „.—5O 
Kouba Josef, Velkovýkrmy dobytka účpřového „ -boy am 
Kozák K., Úrokové tabulky.. . . m 
Kratochvil Frant., O pojišťování pá TC 2 —B0 
Krejčí Bohuslav Dr., K statistice sklizně. . . . ee —90 
Krušina Frant., Řízení k doplňování knih nhěĚmko n hě. „160 
bkaxa. Ot. Dr., O máslaření 4 a -+ 1.8: dle če 680 
Laxa Ot. Dr., O mlékaření .- . . . . .- -+ +2 + 2 230 
Magerstein Vinc. Th., Výroba slivovice.. . . F i 
Malátek, Agrární hymna. k- pro piano Í.—, pro orchestr 

(v MiláSech) „JE 6.— 
Malý Prof. Dr., Chemie a M ordlne: pro Bůhdáu třídu škol 

reálných. -Se-100"%vobr. Schváleno. Váz.: - -7 =.. 250 
Manda František, Zpracování ovoce v domácnosti.. . . . —-.80 
Manda Fr., Mšice, jejich zhoubný život a obranné “ 

ky proti nim.. „—.40 


Melichar-Grigorjev Ferd., Švestka, její národohosp. význam, 


pěstování a žuživaní. S vyobr. 0 
Melichar Václav, Dr., Nejlacinější racionelní včelaření v alá: 
měných koších reformních. S vyobr.. . . ... « «—60 
Mels on., Cibůlářstíví: < 2.. 2 -0 RA 0.50. —0 
Midloch Ad., Pěstování vrbin . . . . « « + « + + —.2Ď 
Midloch Ad., Jak máme zalesňovati?.. . . . „0 
Mnnzar Josef Dr., Neúroda píce a zimní výživa ab 10 
Návod kn provádění veškerých pokusů s plodinami hospo- 
dářskými, sestavený a vydaný pokusnickou komisí Zem- 
ského sdružení dorostu českého venkova (II. vydání). . 1— 
Návod ku sepsání přiznání k osobní dani z příjmů.. . .—- 80 
Novák Jos., Návod, jak lze rozpoznati stáří koně. S vyobr.. 1.20 
Nydrle Antonín, Zřizování družstevních lihovarů . - LP 
O poddanství a robotě lidu selského. Vydala česká strana 
ApránE i > 4 : 2.. —0 
O úvěru vůbec a osobním zvlášt Pe 7830. en k < NÍM 
O úvěru hypotečním. . . 7 M 5 
Petzl Al., Odvodňování páémků D4 ně o 
Pazourek J. prof. Dr., Obilí v zo ný politice a na svě- 
tověm třhU > 4.. o "M 
Pfeifer Aug., O užitku a pěstován ov koněě strán“ „.—20 
Philippovich Eugen, bee i oč ideí v 
XIX. století . . : . 2— 
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Písmo svaté Nového zákona. Dle obecného latinského od 


katolické církve schváleného vydání pořízené. . . . .-—.80 
Pitra J., Hnojení stromů ovocných... ... -20 
Polák K. JUDr., Instruktoři c. k. obchodního řiitSteř 47180 
Polák K. JUDr., © nemocenském pojišťování dělnictva při 

hospodářství polním a lesním . . . . . . . .+ . -—50 
mk K- JUDr Šetři 4 úkládéj. -ml o 40 A 
Postupa K. F., Rolník lesníkem .. . . R P 
Postupa K., Krvchelní tabulka k úŘeozáhi ikajšsio obsahu 

výřezů (dříví Kúlátého) 2 s -m « .—00 
Pracovní a řečnický kurs čáákoslovančhh ny nie ve 

dnech 20.—22. února 1907... . . . 0, 
Prášek K., Zemědělství české po Aběkodních avách . .—.10 
Purghari Rich., Životopis a životozpyt, plemenitba, pomoc 

při porodu, živiny, krmiva a krmení atd. 6 
Pražák J. JUDr. a Ph. Dr., Jak se vyvíjí a nošlé kůň. S 14 

ie... , . .—.60 
Program české slrany anrární Prací a haacm výkonného 

výboru . . . .—30 
Předloha vládní páté o spoldšěŘšvéch výdělkových a bn 

spodářských . . 1.20 
Reich Ed., Zásady správného pěstování a (hnojení sladov- 

nického ječínene « : . —50 
Rolíček Rudolf Dr., Jinášní politika. K jk ak a 
Řeč ke slavnostem z“ u příležitosti výročí zrušení pod- 

danství a roboty .. . 5. B v k = 
Sedlák Jan, Strojová práce v zemědělství M T 
Schmitt Fr. Nepřátelé cukrovky z říše živočišslva. S vyobr. 1.60 
Siegl Rob., Školní spořitelny.. . . E 
Slavík Ant., Návod ku zakládání a ddká stí dobytčích 

pojišťoven „8 2— 
Sortiment, Normální, jablek a  hrušek pro král. České, sesta- 

vil Ovocnický spolek pro království České . ©. . . . .—50 
Sova Emannel, Nástin vývoje zemědělství . . . . « « « —.20 
Sova E., Bonitační systémy ječmenářské - -< + - + + + k) 
Srb Josef, Účetnictví pro rolníka . ... Po NÉ 
Srb Josef, Účetnictví (vypracovaný příklad) . >. 8 
Steinich K., České ryby. Analytický klíč. S vyobr.. . . . —.60 
Strádal Ferd., * sdřipský chmelař. Krátký nástin o pěstování 

chmele . . 4 M — BO 


Straňák F. Dr., Wliv čkhořek ňa vývoj rostlin kulturnféh « s —60 
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Obr. 50. 
Ovocná sušárna nově kcastruovaná insp. ovocnictví Jindř. Fořtem 
a inž. Novákem. Surovina obrací se pomocí páky otáčením celého 
sušného prostoru, čímž má se mnoho ušetřiti na práci. Stavbu 
její provádí firma Rainberger a Novák, továrna na stroje ve 
Vys. Mýtě. 
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Sušírna Inu dle soustavy Rich. Můllera v Praze ©. . . .—.10 
Škoda K., Výnosný chov drůbeže. K 2.40, váz. ©.. . . 8— 
Šlapák Ant., Zemědělská družstva pachtovní . -< -< -2.2 < —40 
Šmucler Em., Živnostenská družstva úvěrní.. . . . . «—50 
Šťastný Alfons, Ceny chlebovin .. .. . -= 
Šťastný Alfons, O zachování selského svék V Čechách . ..—20 
Šnstr František, Historický vývoj dánského venkova.. . . 1—- 
Táborský J. K., České houby jedlé i jedovaté, jich pozná- 
vání, sbírání a úprava v kuchyni. S vyobrazeními... . —.90 
z Tollů, Návod pro kontrolní assistenty a členy kontrolních 
spolků . — 0 


z Tollů, Výroba záláka I. díl (Krmení a jeho kontrola) 5 = 
Výroba mléka II. díl. pen sbíraného mlé- 


ka v hospodářství) . . . ... -.—80 
Treybal B., Představenstvo Kampeličky kanal o 
Treybal B., Revise dozorčí rady. Návod, jak edí Hous 

trolu be ve Spořitelních a záložních spolcích. . . .-—.50 
Uzel J. Dr., O střečku hovězím . . .- . . -2 « «+ +. « .—.08 
Vašíček Jaroslav, Dějiny a my. . 2. .—30 
Viškovský K. Dr., Nové obchodní PE o E a nový celní ta- 

rif s hlediska zemědělství. . . —.25 


Viškovský K. Dr., Sanace zemských financi a poptat .—.10 


Viškovský K. JUDr., Sociální pojišťování v zemědělství.. . 4.50 
Viškovský K. Dr., Starobní a invalidní pojišťování dělniclva, 


rolnictva a maloživnostnictva P" sl Z 
Viškovský K. Dr., Tarifní otázky v zenjčíětuaů 08 
Viškovský K. Dr., Úmluva o nákazách zvířecích ve vyrovná- 

ní rakousko- uherském k . —.10 
Viškovský K. Dr. Venkovské: zivnostnicivo a | česká strana 

agrární čj A 0 —-.15 
Viškovský K. Dr, isdn kbiby 246 s k bo 60 
Vodák J. a Nekvasil V., Účtování spole ..-“ = T 

sovní zvyklosti +4 . —.80 
Vystyd Jaroslav JUC., Otázka jihočeská Pe k potř. 

bám Sedlčanska ... s 0 
Vystyd Jaroslav JUC., Příspěvek k oko jihočeské . .—40 
Weger V., Kavkazský kostival E (levné a dobré 

krmivo pro vepřový brav). . . : .—.30 
Wohnoul F., Včelařova čítanka. úsubtý vedojtěsíí. týkají- 

cích se chovu včely medonosné . . 8.— 
Žďárský A. a K. Kindl, Racionelní chov králíků, jeho užitek 

a důležitost pro národohospodářství . mo "o 


„Rolníkova knihovna““ vychází nákladem „Svépomoci“ , Vy- 
davatelského a tiskařského družstva zemědělců v král. Českém 
v Praze ve volných lhůtách, průměrně šestkráte do roka, 


Rolnická tiskárna v Praze. 


